Tabelul comparativ

la proiectul de hotirére cu privire la modificarea Regulamentului privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor ce

contin alcool, aprobat prin Hotirarea Guvernului nr. 589/2023

(denumirea proiectului actului normativ)

Continutul normei in vigoare

Modificarea propusa

Continutul normei dupa modificare

Regulamentul privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin
alcool (in continuare — Regulament)
transpune partial Regulamentul (UE) nr.
2019/787 al Parlamentului European si al
Consiliului din 17 aprilie 2019 privind
definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea bauturilor spirtoase, utilizarea
denumirilor bauturilor spirtoase in
prezentarea si etichetarea altor produse
alimentare, protectia indicatiilor geografice
ale bauturilor spirtoase, utilizarea alcoolului
etilic si a distilatelor de origine agricola in
bauturile alcoolice, si de abrogare a
Regulamentului (CE) nr. 110/2008, CELEX:
32019R0787, publicat in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene L 130 din 17 mai 2019, asa
cum a fost modificat ultima oara prin
Regulamentul delegat (UE) 2022/1303 al
Comisiei din 25 aprilie 2022.

1.1. In clauza de armonizare, textul »Regulamentul
delegat (UE) 2022/1303 al Comisiei din 25 aprilie
2022” se substituie cu textul ,,Regulamentul (UE)
2024/1143 al Parlamentului European si al
Consiliului din 11.04.2024”.

Regulamentul privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin
alcool (in continuare — Regulament)
transpune partial Regulamentul (UE) nr.
2019/787 al Parlamentului European si al
Consiliului din 17 aprilie 2019 privind
definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea bauturilor spirtoase, utilizarea
denumirilor bauturilor spirtoase in
prezentarea si etichetarea altor produse
alimentare, protectia indicatiilor geografice
ale bauturilor spirtoase, utilizarea alcoolului
etilic si a distilatelor de origine agricola in
bauturile alcoolice, si de abrogare a
Regulamentului (CE) nr.110/2008, CELEX:
32019R0787, publicat in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene L 130 din 17 mai 2019, asa
cum a fost modificat ultima oara prin
Regulamentul (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului din
11 aprilie 2024.

1. Prezentul Regulament stabileste norme
specifice privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin
alcool, altele decat berea si bauturile pe baza
de bere si bauturile alcoolice fermentate,
norme privind alcoolul etilic de origine

1.2. Pct. 1 va avea urmatorul cuprins:

,»1. Prezentul Regulament stabileste norme
specifice privind definirea, descrierea, prezentarea
si etichetarea bauturilor ce contin alcool, precum si
norme privind alcoolul etilic de origine agricola
rectificat si distilatele de origine agricola utilizate
la producerea bauturilor ce contin alcool, norme

1. Prezentul Regulament stabileste norme
specifice privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin
alcool, precum si norme privind alcoolul
etilic de origine agricola rectificat si
distilatele de origine agricola utilizate la




agricola rectificat si distilatele de origine
agricola utilizate la producerea bauturilor ce
contin alcool, norme si cerinte esentiale
privind calitatea si siguranta acestora si
circulatia in vederea prevenirii practicilor
frauduloase si a asigurarii unui nivel inalt de
informare §i protectie a consumatorului.

privind utilizarea denumirilor legale ale bauturilor
ce contin alcool 1n prezentarea si etichetarea altor
produse alimentare decat produsele ce contin
alcool, norme si cerinte esentiale privind calitatea
si siguranta acestora si circulatia in vederea
prevenirii practicilor frauduloase si a asigurarii
unui nivel Tnalt de informare si protectie a
consumatorului.”.

producerea bauturilor ce contin alcool, norme
privind utilizarea denumirilor legale ale
bauturilor ce contin alcool 1n prezentarea si
etichetarea altor produse alimentare decat
produsele ce contin alcool, norme si cerinte
esentiale privind calitatea si siguranta
acestora si circulatia in vederea prevenirii
practicilor frauduloase si a asigurarii unui
nivel inalt de informare si protectie a
consumatorului.

2. Prezentul Regulament se aplica
categoriilor de bauturi ce contin alcool:
bauturi spirtoase, bauturi alcoolice cu
continut redus de alcool si bauturi slab
alcoolice (in continuare — bauturi), definite in
anexa nr. 1, alcoolului etilic de origine
agricola rectificat si distilatelor de origine
agricola, prevazute in anexele nr. 2 si nr. 3,
utilizate la fabricarea bauturilor.

1.3. La pct. 2, textul ,,alcoolului etilic de origine
agricola rectificat si distilatelor de origine agricola,
prevazute in anexele nr. 2 si nr. 3” se substituie cu
textul ,,alcoolului etilic de origine agricola
rectificat, definit la pct. 5% si distilatelor de origine
agricola, prevazute in anexa nr. 3”.

2. Prezentul Regulament se aplica
categoriilor de bauturi ce contin alcool:
bauturi spirtoase, bauturi alcoolice cu
continut redus de alcool si bauturi slab
alcoolice (in continuare — bauturi), definite in
anexa nr.1, alcoolului etilic de origine
agricold rectificat, definit la pct. 5% si
distilatelor de origine agricola, prevazute in
anexa nr. 3, utilizate la fabricarea bauturilor.

2) aluzie — trimiterea directa sau indirecta la
una sau mai multe denumiri legale sau la una
sau mai multe denumiri de origine sau
indicatii geografice, alta decat o trimitere
dintr-un termen compus sau dintr-o lista de
ingrediente, in cadrul descrierii, al prezentarii
sau al etichetdrii unei bauturi care respecta
cerintele de la categoriile mentionate la
punctele 20, 24, 25, 27, 30, 33, 50 si 51 din
anexanr.1;

1.4. Lapct. 4:

1.4.1. subpct. 2) va avea urmatorul cuprins:

,,2) aluzie — trimiterea directa sau indirectd la una
sau mai multe denumiri legale sau la una sau mai
multe denumiri de origine sau indicatii geografice,
alta decat o trimitere dintr-un termen compus sau
dintr-o lista de ingrediente, in cadrul descrierii,
prezentdrii si etichetdrii aferente unui produs
alimentar, altul decat o bautura ce contine alcool,
unei bauturi care respecta cerintele de la
categoriile mentionate la punctele 20, 24, 25, 27,
30, 33, 50 51 51 din anexa nr. 1 sau unei bauturi
care indeplineste conditiile prevazute la pct. 47;”;

2) aluzie — trimiterea directd sau indirecta la
una sau mai multe denumiri legale sau la una
sau mai multe denumiri de origine sau
indicatii geografice, alta decat o trimitere
dintr-un termen compus sau dintr-o lista de
ingrediente, in cadrul descrierii, prezentarii si
etichetarii aferente unui produs alimentar,
altul decat o bautura ce contine alcool, unei
bauturi care respectd cerintele de la
categoriile mentionate la punctele 20, 24, 25,
27,30, 33,50 si 51 din anexa nr. 1 sau unei
bauturi care indeplineste conditiile prevazute
la pct. 47;




4) amestecare — procedeu de combinare a
unei bauturi care apartine unei categorii de
produse fie cu alte bauturi care apartin altei
categorii de produse fie cu distilate de origine
agricola fie cu alcool etilic de origine agricola
rectificat;

8) aromatizare — procedeu tehnologic care
consta in folosirea, in scopul producerii
anumitor bauturi, a distilatelor aromatice, a
uneia sau a mai multe categorii de arome in
sensul Hotararii Guvernului nr.1245/2018 cu
privire la aprobarea regulamentelor sanitare
privind aromele si anumite ingrediente
alimentare cu proprietati aromatizante
destinate utilizarii in si pe produsele
alimentare si privind aromele de fum utilizate
sau destinate utilizarii in sau pe produsele
alimentare;

15) completare — volumul de bautura extrasa
din fiecare butoi si recipient din stejar
apartinand unei anumite etape de invechire,
care este incorporat in continutul butoaielor si
al recipientelor de stejar din urmatoarea etapa
de invechire si cupajat cu acesta;

20) denumire generica — denumire a unei
bauturi care a devenit generica si care, desi
are legatura cu locul sau regiunea unde

1.4.2. subpct. 4) va avea urmatorul cuprins:

,,4) amestecare — procedeu de combinare a unei
bauturi care apartine unei categorii de produse, fie
unei denumiri de origine sau indicatii geografice
cu alte bauturi care apartin altei categorii de
produse, fie cu distilate de origine agricola, fie cu
alcool etilic de origine agricola rectificat;”;

1.4.3. subpct. 8) va avea urmatorul cuprins:

,,8) aromatizare — procedeu tehnologic care consta
in folosirea, in scopul producerii anumitor bauturi,
arome sau produse alimentare aromatizante printr-
unul sau mai multe dintre urmatoarele procedee:
addugarea, infuzarea, macerarea, fermentarea
alcoolica ori distilarea alcoolului 1n prezenta
aromelor sau a produselor alimentare
aromatizante, cu respectarea Hotararii Guvernului
nr. 1245/2018 cu privire la aprobarea
regulamentelor sanitare privind aromele si anumite
ingrediente alimentare cu proprietati aromatizante
destinate utilizarii in si pe produsele alimentare si
privind aromele de fum utilizate sau destinate
utilizarii in sau pe produsele alimentare;”.

1.4.4. la subpct. 15), cuvintele ,,bautura extrasa” se
substituie cu cuvintele ,,brandy extras”;.

1.4.5. subpct. 20) se exclude.

4) amestecare — procedeu de combinare a
unei bauturi care apartine unei categorii de
produse, fie unei denumiri de origine sau
indicatii geografice cu alte bauturi care
apartin altei categorii de produse, fie cu
distilate de origine agricola, fie cu alcool
etilic de origine agricola rectificat;

8) aromatizare — procedeu tehnologic care
consta in folosirea, in scopul producerii
anumitor bauturi, arome sau produse
alimentare aromatizante printr-unul sau mai
multe dintre urmatoarele procedee:
adaugarea, infuzarea, macerarea, fermentarea
alcoolica ori distilarea alcoolului in prezenta
aromelor sau a produselor alimentare
aromatizante, cu respectarea Hotararii
Guvernului nr. 1245/2018 cu privire la
aprobarea regulamentelor sanitare privind
aromele §i anumite ingrediente alimentare cu
proprietdti aromatizante destinate utilizarii in
si pe produsele alimentare si privind aromele
de fum utilizate sau destinate utilizarii In sau
pe produsele alimentare;

15) completare — volumul de brandy extras
din fiecare butoi si recipient din stejar
apartinand unei anumite etape de invechire,
care este incorporat in continutul butoaielor si
al recipientelor de stejar din urmatoarea etapa
de Invechire si cupajat cu acesta;




bautura a fost produsa sau comercializata
initial, a devenit denumirea comuna a
respectivei bauturi;

21) descriere — termenii utilizati pe eticheta si
pe ambalaj, in documentele de insotire a
transportului unei bauturi, in documentele
comerciale, in special in facturile fiscale si
facturile de expeditie, precum si in
materialele publicitare;

34) extractie — volumul partial de bautura
extras din fiecare butoi si recipient de stejar
apartinand unei etape de invechire, pentru a fi
incorporat 1n butoaiele si recipientele de
stejar din urmatoarea etapa de Invechire sau,
in cazul solera, pentru a fi expediat;

41) prezentare — termenii utilizati pe eticheta
si pe ambalaj, inclusiv In materialele
publicitare si in actiunile de promovare a
vanzarilor, Tn imagini sau alte asemenea
elemente, precum si pe recipient, pe sticla sau
pe dispozitivul de inchidere;

45) sistem de invechire dinamic (criaderasy
solera) — extractii periodice ale unei parti din
brandyul continut in fiecare din butoaiele si
recipientele de stejar care corespund unei
etape de invechire si in completarea
corespunzatoare cu brandy extras din etapa
de invechire anterioara;

46) termen compus — combinarea fie a unei
denumiri legale fie a unei denumiri de origine
fie a unei indicatii geografice cu denumirea
unuia sau a mai multe produse alimentare,
altele decat cele utilizate la fabricarea

1.4.6. subpct. 21) se completeaza cu cuvintele
,,aferente unei bauturi”.

1.4.7. la subpct. 34), cuvantul ,,bautura” se
substituie cu cuvantul ,,orandy”.

1.4.8. la subpct. 41), dupa textul ,,recipient,” se
completeaza cu cuvantul ,,inclusiv”.

1.4.9. la subpct. 45), cuvantul ,,brandy” se
substituie cu cuvantul ,,orandy”.

1.4.10. subpct. 46) va avea urmatorul cuprins:
,,46) termen compus — combinatia fie a unei
denumiri legale, fie a unei denumiri de origine, fie
a unei indicatii geografice pentru o bautura ce
contine alcool, din care provine intreaga cantitate
de alcool al produsului finit, cu denumirea unuia

21) descriere — termenii utilizati pe eticheta si
pe ambalaj, in documentele de insotire a
transportului unei bauturi, in documentele
comerciale, in special in facturile fiscale si
facturile de expeditie, precum si in
materialele publicitare aferente unei bauturi;
34) extractie — volumul partial de brandy
extras din fiecare butoi si recipient de stejar
apartinand unei etape de invechire, pentru a fi
incorporat in butoaiele si recipientele de
stejar din urmatoarea etapa de Invechire sau,
in cazul solera, pentru a fi expediat;

41) prezentare — termenii utilizati pe eticheta
si pe ambalaj, inclusiv in materialele
publicitare si In actiunile de promovare a
vanzarilor, Tn imagini sau alte asemenea
elemente, precum si pe recipient, inclusiv pe
sticla sau pe dispozitivul de inchidere;

45) sistem de invechire dinamic (criaderas y
solera) — extractii periodice ale unei parti din
brandyul continut in fiecare din butoaiele si
recipientele de stejar care corespund unei
etape de invechire si in completarea
corespunzatoare cu brandy extras din etapa
de invechire anterioara;

46) termen compus — combinatia fie a unei
denumiri legale, fie a unei denumiri de
origine, fie a unei indicatii geografice pentru
o bdutura ce contine alcool, din care provine
intreaga cantitate de alcool al produsului finit,




bauturii ori cu termenul ,,lichior” sau
,,crema’;

47) vechime medie — intervalul de timp care
corespunde rotatiei intregului stoc de bautura
care parcurge etapele procesului de invechire,
calculat ca raport intre volumul total de
bautura continut in toate etapele de invechire
si volumul extractiilor din ultima etapa —
solera — in cursul unui an.

sau a mai multor produse alimentare, altele decat o
bautura ce contine alcool si altele decat produsele
alimentare utilizate pentru producerea respectivei
bauturi, sau adjectivele derivate din denumirile
respective, ori cu termenul ,,lichior” sau

=0,

99,
,,crema’”;”;

1.4.11. la subpct. 47), cuvantul ,,bautura”, in
ambele cazuri, se substituie cu cuvantul ,,orandy”.

cu denumirea unuia sau a mai multor produse
alimentare, altele decat o bautura ce contine
alcool si altele decat produsele alimentare
utilizate pentru producerea respectivei
bauturi, sau adjectivele derivate din
denumirile respective, ori cu termenul
,lichior” sau ,,crema”;

47) vechime medie — intervalul de timp care
corespunde rotatiei intregului stoc de brandy
care parcurge etapele procesului de invechire,
calculat ca raport intre volumul total de
brandy continut in toate etapele de invechire
si volumul extractiilor din ultima etapa —
solera — in cursul unui an.

5. Alcoolul etilic si distilatele utilizate la
producerea bauturilor trebuie sa fie exclusiv
de origine agricola si sa respecte cerintele
tehnice specifice indicate in anexele nr. 2 si
nr. 3.

1.5. Lapct. 5, textul ,,si sd respecte cerintele
tehnice specifice indicate in anexele nr. 2 si nr. 3”
se substituie cu textul ,, , in sensul Hotararii
Guvernului nr. 328/2023 cu privire la aprobarea
Listei produselor agricole si alimentare”.

5. Alcoolul etilic si distilatele utilizate la
producerea bauturilor trebuie sa fie exclusiv
de origine agricola, in sensul Hotararii
Guvernului nr. 328/2023 cu privire la
aprobarea Listei produselor agricole si
alimentare.

Capitolul 11
ALCOOLUL ETILIC DE ORIGINE
AGRICOLA SI DISTILATELE
DE ORIGINE AGRICOLA UTILIZATE
IN BAUTURI

1.6. La Cap. 11, in denumire, dupa cuvintele
,»ALCOOLUL ETILIC DE ORIGINE
AGRICOLA” se completeazi cu cuvantul
»RECTIFICAT”.

Capitolul 11
ALCOOLUL ETILIC DE ORIGINE
AGRICOLA RECTIFICAT SI
DISTILATELE DE ORIGINE
AGRICOLA UTILIZATE iN BAUTURI

1.7. Se completeazi cu pet. 51 si 52 cu urmdtorul
cuprins:

,,5%. In sensul prezentului Regulament, alcoolul
etilic de origine agricola rectificat inseamna un
lichid ce respecta urmatoarele cerinte:

1) a fost obtinut prin fermentarea alcoolica,
urmata de distilare, doar a produselor agricole
enumerate in Hotararea Guvernului nr. 328/2023

51, In sensul prezentului Regulament,
alcoolul etilic de origine agricola rectificat
inseamna un lichid ce respecta urmatoarele
cerinte:

1) a fost obtinut prin fermentarea alcoolica,
urmata de distilare, doar a produselor agricole




cu privire la aprobarea Listei produselor agricole si
alimentare;

2) nu are nici un alt gust detectabil decat cel al
materiilor prime utilizate pentru producerea sa;

3) concentratia alcoolica este de minimum 96,0 %
vol.;

4) limita sa maxima de reziduuri nu depaseste
urmatoarele niveluri:

a) acetat de etil: 13,0 mg/dm? alcool anhidru;

b) acetaldehida (suma etanalului sia 1,1-
dietoxietanului): 5 mg/dm?® alcool anhidru;

¢) alcooli superiori (suma urmatoarelor: propan-1-
ol, butan-1-ol, butan-2-ol, 2-metilpropan-1-ol, 2-
metilbutan-1-ol si 3 metilbutan-1-ol): 5 mg/dm3
alcool anhidru;

d) alcool metilic: 0,3 g/dm? alcool anhidru;

e) furfural: 5 mg/dm? alcool anhidru.

52. Distilatele utilizate la producerea bauturilor
trebuie sa respecte cerintele tehnice specifice
indicate in anexa nr. 3.”

enumerate Tn Hotararea Guvernului nr.
328/2023 cu privire la aprobarea Listei
produselor agricole si alimentare;;

2) nu are nici un alt gust detectabil decat cel
al materiilor prime utilizate pentru
producerea sa;

3) concentratia alcoolica este de minimum
96,0 % vol.;

4) limita sa maxima de reziduuri nu depaseste
urmatoarele niveluri:

a) acetat de etil: 13,0 mg/dm? alcool anhidru;
b) acetaldehida (suma etanalului sia 1,1-
dietoxietanului): 5 mg/dm?® alcool anhidru;
¢) alcooli superiori (suma urmatoarelor:
propan-1-ol, butan-1-ol, butan-2-ol, 2-
metilpropan-1-ol, 2-metilbutan-1-ol si 3
metilbutan-1-ol): 5 mg/dm3 alcool anhidru;
d) alcool metilic: 0,3 g/dm? alcool anhidru;
e) furfural: 5 mg/dm? alcool anhidru.

52, Distilatele utilizate la producerea
bauturilor trebuie sa respecte cerintele tehnice
specifice indicate Tn anexa nr. 3.

6. La diluarea sau la dizolvarea colorantilor, a
aromelor sau a oricaror alte ingrediente
autorizate in sensul Hotararii Guvernului
nr.1245/2018 cu privire la aprobarea
regulamentelor sanitare privind aromele si
anumite ingrediente alimentare cu proprietati
aromatizante destinate utilizarii in si pe
produsele alimentare si privind aromele de
fum utilizate sau destinate utilizarii in sau pe
produsele alimentare si utilizate la fabricarea
bauturilor se utilizeaza doar alcool etilic de
origine agricola, distilate de origine agricola

1.8. La pct. 6, cuvintele ,,alcool etilic de origine
agricola” se completeaza cu cuvantul ,,rectificat”,
iar cifra ,,43” se substituie cu cifra ,,42%".

6. La diluarea sau la dizolvarea colorantilor, a
aromelor sau a oricaror alte ingrediente
autorizate in sensul Hotararii Guvernului
nr.1245/2018 cu privire la aprobarea
regulamentelor sanitare privind aromele si
anumite ingrediente alimentare cu proprietati
aromatizante destinate utilizarii in si pe
produsele alimentare si privind aromele de
fum utilizate sau destinate utilizarii in sau pe
produsele alimentare si utilizate la fabricarea
bauturilor se utilizeazd doar alcool etilic de
origine agricola rectificat, distilate de origine




sau bauturi spirtoase de la categoriile
mentionate la punctele 14, 15, 18, 37-41, 43-
46, 48, 52, 53 51 57 din anexa nr.1 si doar in
cantitati strict necesare in acest scop.

agricola sau bauturi spirtoase de la categoriile
mentionate la punctele 14, 15, 18, 37-41, 42*-
46, 48, 52, 53 51 57 din anexa nr.1 si doar in
cantitati strict necesare in acest scop.

7. Bauturile nu contin alcool de origine
sinteticd sau alt alcool care nu este de origine
agricola.

1.9. Pct. 7 se completeaza cu textul ,, , in sensul
Hotararii Guvernului nr. 328/2023 cu privire la
aprobarea Listei produselor agricole si
alimentare”.

7. Bauturile nu contin alcool de origine
sintetica sau alt alcool care nu este de origine
agricola, in sensul Hotararii Guvernului nr.
328/2023 cu privire la aprobarea Listei
produselor agricole si alimentare.

9. Bauturile din categoriile definite la pct.14,
15, 18, 37-41, 43-46, 48, 52, 53 51 57 din
anexa nr.1:

1) sunt fabricate prin fermentare alcoolica si
prin distilarea exclusiv a materiilor prime de
origine agricola, prevazute la categoriile de
bauturi spirtoase si alte bauturi din anexa
nr.1;

2) nu au adaos de alcool etilic, indiferent daca
acesta este diluat sau nediluat;

3) nu sunt aromatizate;

4) nu sunt colorate cu nicio substanta, cu
exceptia caramelului de zahar, utilizat
exclusiv pentru a ajusta culoarea bauturilor
respective;

5) nu sunt indulcite altfel decat pentru a
completa gustul final al bauturii ce contine
alcool, iar continutul maxim de indulcitori,
exprimat in zahar invertit, nu depaseste
limitele prevazute pentru fiecare categorie din
anexa nr.1;

6) nu contin alte adaosuri 1n afara partilor
neprocesate, intregi, din materia prima din
care a fost obtinut distilatul, utilizate in
scopuri decorative.

1.10. La pct. 9 cifra,,43” se substituie cu cifra
L4200

9. Bauturile din categoriile definite la pct.14,
15, 18, 37-41, 42'-46, 48, 52, 53 5i 57 din
anexa nr.1:

1) sunt fabricate prin fermentare alcoolica si
prin distilarea exclusiv a materiilor prime de
origine agricola, prevazute la categoriile de
bauturi spirtoase si alte bauturi din anexa
nr.l;

2) nu au adaos de alcool etilic, indiferent daca
acesta este diluat sau nediluat;

3) nu sunt aromatizate;

4) nu sunt colorate cu nicio substanta, cu
exceptia caramelului de zahar, utilizat
exclusiv pentru a ajusta culoarea bauturilor
respective;

5) nu sunt indulcite altfel decat pentru a
completa gustul final al bauturii ce contine
alcool, iar continutul maxim de indulcitori,
exprimat in zahdr invertit, nu depaseste
limitele prevazute pentru fiecare categorie din
anexa nr.1;

6) nu contin alte adaosuri in afara partilor
neprocesate, intregi, din materia prima din
care a fost obtinut distilatul, utilizate in
scopuri decorative.




11. Bauturile ce corespund definitiei de
bautura spirtoasa, dar nu indeplinesc cerintele
pentru a fi incluse 1n categoriile de produse
definite la pct.1-57 din anexa nr.1, pot:

1) sa fie fabricate din orice materie prima
agricola prescrisd sau din orice produs
alimentar sau din ambele;

2) sa contina adaos de alcool etilic;
3) sa fie aromatizate;

4) sa fie colorate;

5) sa fie indulcite.

1.11. La pct. 11:
1.11.1. textul ,,1-57” se substituie cu textul ,,1-23,
24-48, 49-50, 51-577;

1.11.2. la subpct. 1), cuvantul ,,prescrisa” se
completeaza cu textul ,,in Hotararea Guvernului nr.
328/2023 cu privire la aprobarea Listei produselor
agricole si alimentare”.

11. Bauturile ce corespund definitiei de
bautura spirtoasa, dar nu indeplinesc cerintele
pentru a fi incluse in categoriile de produse
definite la pct. 1-23, 24-48, 49-50, 51-57 din
anexa nr.1, pot:

1) sa fie fabricate din orice materie prima
agricola prescrisa in Hotararea Guvernului
nr. 328/2023 cu privire la aprobarea Listeli
produselor agricole si alimentare sau din
orice produs alimentar sau din ambele;

2) sa contina adaos de alcool etilic;

3) sa fie aromatizate;

4) sa fie colorate;

5) sa fie indulcite.

28. Caietele de sarcini trebuie sa contina
urmatoarea informatie obligatorie:

1) denumirea solicitantului;

2) denumirea de origine sau indicatia
geografica;

3) definirea ariei geografice;

4) denumirea produsului;

5) categoria de produs;

6) descrierea bauturii spirtoase care sa
includa caracteristici fizico-chimice si/sau
organoleptice, precum si caracteristici
specifice, comparativ cu categoria de bauturi
relevanta;

7) descrierea materiei prime utilizate la
producerea bauturii si a detaliilor privind aria
geografica sau originea care sa justifice
relevanta legaturii dintre caracteristicile
specifice ale bauturii ce se pot datora ariei
geografice;

1.12. Pct. 28 va avea urmatorul cuprins:

,,28. Caietele de sarcini trebuie sa contina
urmatoarea informatie obligatorie:

1) denumirea care ureaza a fi protejata ca
denumire de origine sau indicatie geografica, astfel
cum este folosita in limbajul comercial sau in
limbajul comun;

2) categoria de produs sau termenul ,,bautura
spirtoasd”, daca bautura nu indeplineste cerintele
stabilite pentru categoriile de bauturi prevazute in
anexanr. 1;

3) o descriere a caracteristicilor bauturii care sa
includa materiile prime din care este produsa, daca
este cazul, principalele caracteristici fizice,
chimice sau organoleptice ale produsului, precum
si caracteristicile specifice ale produsului in
comparatie cu alte bauturi din aceeasi categorie;

4) definirea ariei geografice delimitate in raport cu
legdtura mentionata la subpct. 6);

28. Caietele de sarcini trebuie sa contina
urmatoarea informatie obligatorie:

1) denumirea care ureaza a fi protejata ca
denumire de origine sau indicatie geografica,
astfel cum este folositd in limbajul comercial
sau in limbajul comun;

2) categoria de produs sau termenul ,,bautura
spirtoasd”, daca bautura nu indeplineste
cerintele stabilite pentru categoriile de bauturi
prevazute in anexa nr. 1;

3) o descriere a caracteristicilor bauturii care
sd includad materiile prime din care este
produsa, dacd este cazul, principalele
caracteristici fizice, chimice sau
organoleptice ale produsului, precum si
caracteristicile specifice ale produsului n
comparatie cu alte bauturi din aceeasi
categorie;




8) tehnologia de cultivare si cerintele fata de
materia prima la recoltare (la necesitate);

9) productia maxima la hectar (la necesitate)
si randamentul in distilat;

10) descrierea metodei de fabricare a bauturii
(descrierea schemei tehnologice), autentice si
constante;

11) descrierea elementelor referitoare la
ambalaj si la regulile specifice de etichetare a
bauturii cu denumire de origine sau indicatie
geografica;

12) examinarea indicilor fizico-chimici si a
caracteristicilor organoleptice ale bauturii;
13) conditii de declasare a bauturii;

14) masurile de tranzitie (la necesitate);

15) denumirea si adresa producatorului de
bauturi fondator sau, in cazul asociatiei, ale
producatorilor fondatori;

16) denumirile si adresele autoritatilor
competente abilitate sa verifice respectarea
prevederilor caietului de sarcini;

17) planurile controalelor interne privind
verificarea caietelor de sarcini si indicatorii
pentru acestea;

18) cerinte privind ambalarea, dupa caz, cu
prezentarea justificdrilor ce demonstreaza ca
ambalarea trebuie sa se realizeze in aria
geografica delimitata, in scopul pastrarii
calitatii si al asigurdrii originii sau controlului
trasabilitatii bauturii;

19) utilajul tehnologic utilizat in procesul de
producere.

5) descrierea metodei de producere a bauturii si,
daca este cazul, a metodelor de productie autentice
si invariabile;

6) informatii detaliate care atesta legdtura dintre o
anumita calitate, reputatia sau o alta caracteristica
a bauturii si originea sa geografica;

7) denumirile si adresele autoritatilor competente
abilitate sa verifice respectarea prevederilor
caietului de sarcini;

8) orice norme specifice de etichetare privind
denumirea de origine sau indicatia geografica in
cauza;

9) daca este cazul, cerinte privind ambalarea,
alaturi de o justificare pentru a demonstra de ce
ambalarea trebuie sa se realizeze in aria geografica
delimitata, in scopul pastrarii calitatii si al
asigurarii originii sau controlului trasabilitatii
bauturii;

10) practici durabile, daca exista.”

4) definirea ariei geografice delimitate in
raport cu legatura mentionata la subpct. 6);
5) descrierea metodei de producere a bauturii
si, daca este cazul, a metodelor de productie
autentice si invariabile;

6) informatii detaliate care atesta legdtura
dintre o anumita calitate, reputatia sau o alta
caracteristicd a bauturii si originea sa
geografica;

7) denumirile si adresele autoritatilor
competente abilitate sa verifice respectarea
prevederilor caietului de sarcini;

8) orice norme specifice de etichetare privind
denumirea de origine sau indicatia geografica
in cauza;

9) daca este cazul, cerinte privind ambalarea,
alaturi de o justificare pentru a demonstra de
ce ambalarea trebuie sa se realizeze 1n aria
geografica delimitata, in scopul pastrarii
calitatii si al asigurdrii originii sau controlului
trasabilitatii bauturii;

10) practici durabile, daca exista.




30. Asociatia depune la organul central de
specialitate o cerere pentru omologarea
caietului de sarcini, la care se anexeaza:

1) statutul asociatiei;

2) trei exemplare ale caietului de sarcini,
aprobate de catre presedintele asociatiei prin
semnatura;

3) extrasul din procesul-verbal al sedintei
adunarii generale a asociatiei de producatori
la care s-a aprobat caietul de sarcini
respectiv.

In cazul in care in aria geografici este
inregistrat doar un singur producator, la
cerere se anexeaza doar trei exemplare ale
caietului de sarcini semnate de acesta.

1.13. Pct. 30 se completeazi cu subpct. 21) cu
urmatorul cuprins:
,,21) documentul unic;”.

30. Asociatia depune la organul central de
specialitate o cerere pentru omologarea
caietului de sarcini, la care se anexeaza:

1) statutul asociatiei;

2) trei exemplare ale caietului de sarcini,
aprobate de catre presedintele asociatiei prin
semnatura;

2Y) documentul unic;

3) extrasul din procesul-verbal al sedintei
adundrii generale a asociatiei de producatori
la care s-a aprobat caietul de sarcini
respectiv.

In cazul in care in aria geografici este
inregistrat doar un singur producator, la
cerere se anexeaza doar trei exemplare ale
caietului de sarcini semnate de acesta.

1.14. Se completeazi cu pet. 36! cu urmitorul
cuprins:

,,361. Documentul unic cuprinde urmatoarele:

1) elementele principale ale caietului de sarcini,
inclusiv denumirea care trebuie protejata, categoria
de produs, metoda de productie, descrierea
caracteristicilor bauturii, o delimitare concisi a
ariei geografice si, dacd este cazul, normele
specifice aplicabile ambalarii si etichetarii;

2) descrierea legaturii dintre bautura si originea sa
geografica, inclusiv, dacd este necesar, elementele
specifice din descrierea produsului sau ale metodei
de productie care justifica legatura.”.

36'. Documentul unic cuprinde urmitoarele:
1) elementele principale ale caietului de
sarcini, inclusiv denumirea care trebuie
protejatd, categoria de produs, metoda de
productie, descrierea caracteristicilor bauturii,
o delimitare concisa a ariei geografice si,
daca este cazul, normele specifice aplicabile
ambaldrii si etichetarii;

2) descrierea legdturii dintre bautura si
originea sa geograficd, inclusiv, daca este
necesar, elementele specifice din descrierea
produsului sau ale metodei de productie care
justifica legdtura.

1.15. Se completeazi cu pct. 44! cu urmitorul
cuprins:




/441, La prezentarea si etichetarea altor produse
alimentare decat bauturile, aluzia la denumirile
legale prevazute pentru una sau mai multe
categorii de bauturi descrise in anexa nr. 1 sau la
una sau mai multe denumiri de origine sau la una
sau mai multe indicatii geografice pentru bauturi
este permisa cu conditia ca alcoolul utilizat la
producerea produsului alimentar sa provina
exclusiv din bautura sau din bauturile la care se
face trimitere in aluzie, cu exceptia In ceea ce
priveste alcoolul care poate fi prezent in arome,
coloranti sau alte ingrediente utilizate la
producerea respectivului produs alimentar.”

44%, La prezentarea si etichetarea altor
produse alimentare decat bauturile, aluzia la
denumirile legale prevazute pentru una sau
mai multe categorii de bauturi descrise in
anexa nr. 1 sau la una sau mai multe denumiri
de origine sau la una sau mai multe indicatii
geografice pentru bauturi este permisa cu
conditia ca alcoolul utilizat la producerea
produsului alimentar sa provina exclusiv din
bautura sau din bauturile la care se face
trimitere in aluzie, cu exceptia in ceea ce
priveste alcoolul care poate fi prezent in
arome, coloranti sau alte ingrediente utilizate
la producerea respectivului produs alimentar.

47. Aluzia la o denumire legald prevazuta
pentru una sau mai multe categorii de bauturi
spirtoasa din anexa nr.1 sau pentru o
denumire de origine sau pentru o indicatie
geografica poate fi folosita pentru descrierea,
prezentarea si etichetarea unei bauturi
spirtoase, cu exceptia celor definite la pct.20,
24, 25,27, 30,33, 50 si 51 din anexa
respectiva, daca:

1) bautura mentionata in aluzie:

a) este unica baza alcoolicd pentru
producerea bauturii finale care respecta
cerintele unei categorii prevazute in anexa
nr.1,

b) nu a fost combinata cu alte produse
alimentare utilizate pentru producerea sa sau
pentru producerea bauturii finale in
conformitate cu anexa nr.1 sau cu caietul de
sarcini aferent;

1.16. La pct. 47:
1.16.1. in primul enunt, cuvantul ,,spirtoasa” se
substituie cu cuvantul ,,spirtoase”;

1.16.2. la subpct. 1):

1.16.2.1. lit. b) se completeaza cu cuvantul ,,$i”;

47. Aluzia la o denumire legald prevazuta
pentru una sau mai multe categorii de bauturi
spirtoase din anexa nr.1 sau pentru o
denumire de origine sau pentru o indicatie
geografica poate fi folositd pentru descrierea,
prezentarea si etichetarea unei bauturi
spirtoase, cu exceptia celor definite la pct.20,
24, 25,27, 30,33, 50 si 51 din anexa
respectiva, daca:

1) bautura mentionata in aluzie:

a) este unica baza alcoolicd pentru
producerea bauturii finale care respecta
cerinfele unei categorii prevazute in anexa
nr.1,

b) nu a fost combinata cu alte produse
alimentare utilizate pentru producerea sa sau
pentru producerea bauturii finale in
conformitate cu anexa nr.1 sau cu caietul de
sarcini aferent; si




¢) nu a fost diluata prin adaugarea de apa
astfel Tncat taria sa alcoolica sa fie sub taria
minima prevazuta in cadrul categoriei de
bauturi stabilite in anexa nr.1 sau in caietul de
sarcini al denumirii de origine sau al
indicatiei geografice careia ii apartine bautura
spirtoasa mentionata in aluzie;

2) bautura a fost pastrata in perioada de
invechire (maturare) in butoi din lemn utilizat
anterior la invechirea (maturarea) bauturii
mentionate in aluzie, iar:

a) butoiul din lemn a fost golit de continutul
sdu anterior pentru acele categorii de bauturi
sau denumiri de origine sau indicatii
geografice pentru bauturile pentru care
adaosul de alcool este interzis;

b) aluzia sa fie facuta in cadrul descrierii
butoiului din lemn utilizat pentru invechirea
(maturarea) bauturii rezultate;

¢) aluzia sa fie mai putin proeminenta decat
denumirea legala a bauturii sau decat orice
termen compus utilizat.

1.16.2.2. la lit. ¢):

1.16.2.2.1 cuvantul ,.taria” se substituie cu
cuvantul ,,concentratia”;

1.16.2.2.2. se completeaza cu cuvantul ,,sau”.

1.16.3. la subpct. 2):

1.16.3.1. in primul enunt, dupa textul ,,perioada de
invechire (maturare)” se completeaza cu cuvintele
,,Sau pe o parte a acesteia”;

1.16.3.2. la lit. a), dupa cuvantul ,,alcool” se
completeaza cu textul ,, , diluat sau nu,”;

b

1.16.3.3. lit. ¢) se completeaza cu textul ,, ; $17;

1.16.3.4. se completeaza cu lit. d) cu urmatorul
cuprins:

,»d) aluzia sd apara cu o dimensiune a caracterelor
care sd nu o depdseasca pe cea a caracterelor
utilizate pentru denumirea legala a bauturii
spirtoase sau pentru orice termen compus
utilizat.”.

c¢) nu a fost diluata prin addugarea de apa
astfel Tncat concentratia sa alcoolica sa fie
sub taria minima prevazuta in cadrul
categoriei de bauturi stabilite in anexa nr.1
sau in caietul de sarcini al denumirii de
origine sau al indicatiei geografice careia ii
apartine bautura spirtoasd mentionata in
aluzie; sau

2) bautura a fost pastrata in perioada de
invechire (maturare) Sau pe 0 parte a acesteia
in butoi din lemn utilizat anterior la
invechirea (maturarea) bauturii mengionate in
aluzie, iar:

a) butoiul din lemn a fost golit de continutul
sdu anterior pentru acele categorii de bauturi
sau denumiri de origine sau indicatii
geografice pentru bauturile pentru care
adaosul de alcool, diluat sau nu, este interzis;
b) aluzia sa fie facuta in cadrul descrierii
butoiului din lemn utilizat pentru invechirea
(maturarea) bauturii rezultate;

c) aluzia sa fie mai putin proeminentd decat
denumirea legala a bauturii sau decat orice
termen compus utilizat; si

d) aluzia sa apara cu o dimensiune a
caracterelor care sd nu o depaseasca pe cea a
caracterelor utilizate pentru denumirea legald
a bauturii spirtoase sau pentru orice termen
compus utilizat.

51. Aromele care imitd o bautura spirtoasa
pot afisa in prezentarea si etichetarea lor
denumirile legale mentionate la pct. 40, cu

1.17. La pct. 51, dupa cuvantul ,,spirtoasa” se
completeaza cu textul ,,sau utilizarea acestora la

51. Aromele care imitd o bautura spirtoasa
sau utilizarea acestora la fabricarea unui
produs alimentar, altul decat o bautura, pot




conditia ca aceste denumiri legale sa fie
completate cu termenul ,,aroma” sau cu orice
alt termen similar. Denumirile de origine si
indicatiile geografice nu se utilizeaza pentru a
descrie aceste arome.

fabricarea unui produs alimentar, altul decat o
bautura,”.

afisa in prezentarea i etichetarea lor
denumirile legale mentionate la pct. 40, cu
conditia ca aceste denumiri legale sa fie
completate cu termenul ,,aroma” sau cu orice
alt termen similar. Denumirile de origine si
indicatiile geografice nu se utilizeaza pentru a
descrie aceste arome.

52. Descrierea, prezentarea sau etichetarea
unei bauturi spirtoase poate face trimitere la
materiile prime utilizate la producerea
alcoolului etilic de origine agricola sau la
distilatele de origine agricola utilizate la
producerea bauturii spirtoase in cauza doar
daca alcoolul etilic sau distilatele respective
au fost obtinute exclusiv din acele materii
prime. Fiecare tip de alcool etilic de origine
agricola sau fiecare tip de distilat de origine
agricola se mentioneaza in ordinea
descrescatoare a cantitatilor in volum de
alcool anhidru.

1.18. La pct. 52, cuvintele ,,alcoolului etilic de
origine agricola” si ,, alcool etilic de origine
agricolda” se completeaza cu cuvantul ,,rectificat”.

52. Descrierea, prezentarea sau etichetarea
unei bauturi spirtoase poate face trimitere la
materiile prime utilizate la producerea
alcoolului etilic de origine agricola rectificat
sau la distilatele de origine agricola utilizate
la producerea bauturii spirtoase in cauza doar
daca alcoolul etilic sau distilatele respective
au fost obtinute exclusiv din acele materii
prime. Fiecare tip de alcool etilic de origine
agricola rectificat sau fiecare tip de distilat de
origine agricola se mentioneaza in ordinea
descrescatoare a cantitatilor in volum de
alcool anhidru.

1.19. Se completeazi cu pet. 521 cu urmitorul
cuprins:

,,52%. Denumirile legale ale bauturilor spirtoase pot
fi incluse intr-o lista de ingrediente pentru produse
alimentare, cu conditia ca lista respectiva sa fie in
conformitate cu art. 16-20 din Legea nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare.”.

521, Denumirile legale ale bauturilor
spirtoase pot fi incluse Intr-o lista de
ingrediente pentru produse alimentare, cu
conditia ca lista respectiva sa fie In
conformitate cu art. 16-20 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului
cu privire la produsele alimentare.

60. Denumirile materiilor prime vegetale
respective pot fi utilizate la descrierea,
prezentarea sau etichetarea altor bauturi, cu

1.20. Pct. 60 va avea urmatorul cuprins:

,,00. Utilizarea denumirilor materiilor prime
vegetale care sunt utilizate ca denumiri legale ale
unor bauturi spirtoase nu aduce atingere utilizarii

60. Utilizarea denumirilor materiilor prime
vegetale care sunt utilizate ca denumiri legale
ale unor bauturi spirtoase nu aduce atingere




conditia ca aceasta utilizare sa nu induca in
eroare consumatorul.

denumirilor acestor materii prime vegetale in
prezentarea si etichetarea altor produse alimentare.
Denumirile materiilor prime vegetale respective
pot fi utilizate la descrierea, prezentarea sau
etichetarea altor bauturi, cu conditia ca aceasta
utilizare sa nu induca in eroare consumatorul.”

utilizarii denumirilor acestor materii prime
vegetale In prezentarea si etichetarea altor
produse alimentare. Denumirile materiilor
prime vegetale respective pot fi utilizate la
descrierea, prezentarea sau etichetarea altor
bauturi, cu conditia ca aceasta utilizare sa nu
induca in eroare consumatorul.

62. Descrierea, prezentarea si etichetarea unei
bauturi pot fi completate cu:

1) termenul ,,cupaj”, ,,cupajare” sau ,,cupajat”
— daca bautura respectiva a fost supusa
procedeului de cupajare, astfel cum este
indicat la pct.4 subpct. 18) si 19);

2) termenul ,,amestec”, ,,amestecat” sau
,.bautura ce contine alcool obtinuta dintr-un
amestec” — daca bautura respectiva a fost
supusa procedeului de amestecare, astfel cum
este indicat la pct.4 subpct. 4) si 5);

3) termenul ,,combinare”, ,,combinatie” sau
,,combinat” — numai in cazul in care bautura
respectiva a fost supusa procedeului de
combinare astfel cum este indicat la pct.4
subpct. 14);

4) termenul ,,sec” sau dry, cu exceptia
bauturilor care indeplinesc cerintele
categoriei, definite la pct.57 din anexa nr.1,
fard a aduce atingere cerintelor specifice
stabilite la categoriile, definite la pct.22, 23 si
29 din anexa nr.1 si cu conditia ca bautura
respectiva sa nu fi fost Indulcita nici macar
pentru completarea gustului;

1.21. La pct. 62:

1.21.1. subpct. 4) se completeaza cu urmatorul
enunt: ,,Prin derogare de la primul enunt, termenul
»sec” sau ,,dry” poate completa denumirea legald a
bauturilor care respecta cerintele de la categoria 24
si care au fost, ca atare, indulcite;”;

62. Descrierea, prezentarea si etichetarea unei
bauturi pot fi completate cu:

1) termenul ,,cupaj”, ,,cupajare” sau ,,cupajat”
— daca bautura respectiva a fost supusa
procedeului de cupajare, astfel cum este
indicat la pct.4 subpct. 18) si 19);

2) termenul ,,amestec”, ,,amestecat” sau
,,bautura ce contine alcool obtinuta dintr-un
amestec” — dacad bautura respectiva a fost
supusa procedeului de amestecare, astfel cum
este indicat la pct.4 subpct. 4) si 5);

3) termenul ,,combinare”, ,,combinatie” sau
,,combinat” — numai In cazul in care bautura
respectiva a fost supusa procedeului de
combinare astfel cum este indicat la pct.4
subpct. 14);

4) termenul ,,sec” sau dry, cu exceptia
bauturilor care indeplinesc cerintele
categoriei, definite la pct.57 din anexa nr.1,
fard a aduce atingere cerintelor specifice
stabilite la categoriile, definite la pct.22, 23 si
29 din anexa nr.1 si cu conditia ca bautura
respectiva sa nu fi fost Indulcita nici macar
pentru completarea gustului. Prin derogare de
la primul enunt, termenul ,,sec” sau ,,dry”
poate completa denumirea legald a bauturilor




5) termenul ,,invechit” — numai in cazul in
care acesta se refera la cel mai tanar distilat
utilizat. Procesul de invechire se efectueaza
cu asigurarea trasabilitafii de catre
producator;

6) o denumire de origine sau o indicatie
geografica care, iIn mod suplimentar, poate fi
completata cu orice termen permis de caietul
de sarcini;

7) un termen compus sau o aluzie.

1.21.2. subpct. 5) se completeaza cu textul: ,, , iar
pentru bauturile pe baza de vin — de catre Oficiul
National al Viei si Vinului”;

1.21.3. subpct. 6) se completeaza cu textul: ,, , cu
conditia ca acest lucru sa nu induca in eroare
consumatorul”.

care respecta cerintele de la categoria 24 si
care au fost, ca atare, indulcite;

5) termenul ,,invechit” — numai in cazul in
care acesta se refera la cel mai tanar distilat
utilizat. Procesul de invechire se efectueaza
cu asigurarea trasabilitafii de catre
producdtor, iar pentru bauturile pe baza de
vin — de catre Oficiul National al Viei si
Vinului”;

6) o denumire de origine sau o indicatie
geografica care, in mod suplimentar, poate fi
completata cu orice termen permis de caietul
de sarcini, cu conditia ca acest lucru sa nu
induca 1n eroare consumatorul;

7) un termen compus sau o aluzie.

77. Agentii economici, titulari de licente
obtinute in conformitate cu prevederile art.13
din Legea nr.1100/2000 cu privire la
fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a
productiei alcoolice, asigura trasabilitatea la
toate etapele de producere si circulatie a
alcoolului etilic de origine agricola,
distilatelor de origine agricola si bauturilor,
conform prevederilor prezentului
Regulament.

1.22. La pct. 77 si 78, cuvintele ,,alcoolului etilic
de origine agricold” se completeaza cu cuvantul
,rectificat”.

77. Agentii economici, titulari de licente
obtinute in conformitate cu prevederile art.13
din Legea nr.1100/2000 cu privire la
fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a
productiei alcoolice, asigura trasabilitatea la
toate etapele de producere si circulatie a
alcoolului etilic de origine agricola rectificat,
distilatelor de origine agricola si bauturilor,
conform prevederilor prezentului
Regulament.

78. Trasabilitatea alcoolului etilic de origine
agricola, a distilatelor de origine agricold si a
bauturilor se asigura prin {inerea evidentei
computerizate In conformitate cu art.4
alin.(1) lit. ¢) din Legea nr.1100/2000 cu
privire la fabricarea si circulatia alcoolului
etilic si a productiei alcoolice. La finele lunii,
informatia este imprimata, foile fiind fixate,

1.22. La pct. 77 si 78, cuvintele ,,alcoolului etilic
de origine agricola” se completeaza cu cuvantul
,rectificat”.

78. Trasabilitatea alcoolului etilic de origine
agricola rectificat, a distilatelor de origine
agricola si a bauturilor se asigurd prin {inerea
evidentei computerizate in conformitate cu
art.4 alin.(1) lit. ¢) din Legea nr.1100/2000 cu
privire la fabricarea si circulatia alcoolului
etilic si a productiei alcoolice. La finele lunii,
informatia este imprimata, foile fiind fixate,




numerotate consecutiv §i snuruite, precum si
vizate de catre conducatorul intreprinderii.

numerotate consecutiv si snuruite, precum si
vizate de catre conducatorul intreprinderii.

84. Registrele de intrari-iesiri se {in separat
pentru fiecare produs, inclusiv cu denumire
de origine sau indicatie geografica.

1.23. La pct. 84 cuvantul ,,produs” se substituie cu
cuvintele ,,categorie sau grup de produse”.

84. Registrele de intrari-iesiri se {in separat
pentru fiecare categorie sau grup de produse,
inclusiv cu denumire de origine sau indicatie
geografica.

88. Vechimea medie a bauturii extrase din
solera se calculeaza cu ajutorul urmatoarei
formule:

t = Vt/Ve,

unde:

t — vechimea medie, exprimata in ani;

Vt — volumul total de bautura continuta in
procedeul de invechire, exprimat in litri de
alcool anhidru;

Ve — volumul total al produsului extras pentru
expedierea In cursul unui an, exprimat in litri
de alcool anhidru.

1.24. La pct. 88, cuvintele ,,bauturii extrase” se
substituie cu cuvintele ,,orandy-ului extras”, iar
cuvintele ,,bautura continuta” se substituie cu
cuvintele ,,brandy continut”.

88. Vechimea medie a brandy-ului extras din
solera se calculeaza cu ajutorul urmétoarei
formule:

t = Vt/Ve,

unde:

t — vechimea medie, exprimata in ani;

Vt — volumul total de brandy continut in
procedeul de invechire, exprimat in litri de
alcool anhidru;

Ve — volumul total al produsului extras pentru
expedierea 1n cursul unui an, exprimat in litri
de alcool anhidru.

92. Bauturile fabricate conform prezentului
Regulament trebuie sa corespunda indicilor
de siguranta specificati in Regulamentul
sanitar privind contaminantii din produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 520/2010.

1.25. La pct. 92 cuvantul ,,contaminantii” se
substituie cu cuvintele ,,nivelurile maxime de
contaminanti”, iar textul ,,520/2010 se substituie
cu textul ,,724/2024”.

92. Bauturile fabricate conform prezentului
Regulament trebuie sa corespunda indicilor
de siguranta specificati in Regulamentul
sanitar privind nivelurile de contaminanti din
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 724/2024.

106. Certificatul de conformitate, eliberat de
un organism de evaluare competent acreditat
si recunoscut, Tnsoteste obligatoriu produsele
cu denumire de origine, produsele cu
indicatie geografica si produsele din import
plasate pe piata.

1.26. Pct. 106 se completeaza cu textul: ,,si este
emis 1n baza:

1) raportului de analiza ce reflecta cel putin indicii
de calitate si siguranta determinati de un laborator
de incercari, neafiliat solicitantului, acreditat la
SM EN ISO/IEC 17025:2018 ,,Cerinte generale
pentru competenta laboratoarelor de incercari §i
etalondri”, corespunzator cadrului normativ;

106. Certificatul de conformitate, eliberat de
un organism de evaluare competent acreditat
si recunoscut, Insoteste obligatoriu produsele
cu denumire de origine, produsele cu
indicatie geografica si produsele din import
plasate pe piatd si este emis in baza:

1) raportului de analiza ce reflecta cel putin
indicii de calitate si siguranta determinati de
un laborator de incercari, neafiliat




2) extrasului din procesul-verbal al sedintei
comisiei de degustare (aprecierea caracteristicilor
organoleptice in conformitate cu Regulamentul
privind modul de evaluare a caracteristicilor
organoleptice ale alcoolului etilic §i productiei
alcoolice prin analiza senzoriala, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 280/2023.”

solicitantului, acreditat la SM EN ISO/IEC
17025:2018 ,,Cerinte generale pentru
competenta laboratoarelor de incercari si
etalonari”, corespunzator cadrului normativ;
2) extrasului din procesul-verbal al sedintei
comisiei de degustare (aprecierea
caracteristicilor organoleptice in conformitate
cu Regulamentul privind modul de evaluare a
caracteristicilor organoleptice ale alcoolului
etilic si productiei alcoolice prin analiza
senzoriala, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. 280/2023.

108. Alcoolul etilic de origine agricola
rectificat si distilatele de origine agricola de
productie autohtona specificate in anexele
nr.2 si nr.3 pot fi comercializate pentru
utilizarea pe teritoriul Republicii Moldova in
calitate de materie prima la producerea
bauturilor mentionate in anexa nr.1, in baza
raportului de analiza eliberat de cétre un
laborator acreditat/atestat.

1.27. La pct. 108, textul ,,si distilatele de origine
agricola de productie autohtona specificate in
anexele nr. 2 si nr. 3” se substituie cu textul
,.definit la pct. 5% si distilatele de origine agricold
de productie autohtona specificate in anexa nr. 3”.

108. Alcoolul etilic de origine agricola
rectificat definit la pct. 5% si distilatele de
origine agricola de productie autohtona
specificate in anexa nr. 3 pot fi
comercializate pentru utilizarea pe teritoriul
Republicii Moldova in calitate de materie
prima la producerea bauturilor mentionate in
anexa nr.1, n baza raportului de analiza
eliberat de catre un laborator acreditat/atestat.

Anexanr. 1:

1. Akvavit sau aquavit

1) Akvavit sau aquavit este o bautura
spirtoasa cu aroma de chimion si/sau seminte
de marar, produsa utilizand alcool etilic de
origine agricola aromatizat cu un distilat de
plante sau condimente.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm3 alcool anhidru.

1.28.1. La pct. 1 subpct. 1), cuvantul ,,agricold” se
completeaza cu cuvantul ,rectificat”.

1. Akvavit sau aquavit

1) Akvavit sau aquavit este o bautura
spirtoasa cu aroma de chimion si/sau seminte
de marar, produsa utilizand alcool etilic de
origine agricola rectificat aromatizat cu un
distilat de plante sau condimente.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.




4) Pot fi adaugate si alte substante aromatice
naturale si/sau identic naturale, si/sau arome
naturale, dar aroma acestei bauturi se
datoreaza, in mare parte, distilatelor de
seminte de chimion (Carum carvi L.) si/sau
de seminte de marar (Anethum graveolens
L.), utilizarea uleiurilor eterice fiind interzisa.
5) Substantele amare nu domina in mod
evident gustul, iar continutul de extract uscat
nu trebuie si depiseasca 1,5 g/100 cm®.

4) Pot fi adaugate si alte substante aromatice
naturale si/sau identic naturale, si/sau arome
naturale, dar aroma acestei bauturi se
datoreaza, in mare parte, distilatelor de
seminte de chimion (Carum carvi L.) si/sau
de seminte de marar (Anethum graveolens
L.), utilizarea uleiurilor eterice fiind interzisa.
5) Substantele amare nu domina in mod
evident gustul, iar continutul de extract uscat
nu trebuie si depiseasca 1,5 g/100 cm®.

6. Bautura spirtoasa cu aroma de anason
1) Bautura spirtoasa cu aroma de anason este
o bautura spirtoasd obtinuta prin aromatizarea
alcoolului etilic de origine agricola rectificat
cu extracte naturale de anason in forma de
stea (Illicium verum Hook f.), de anason
(Pumpinella anissum L.), fenicul
(Foeniculum vulgare Mill.) sau de oricare
alta planta care are acelasi component
aromatic principal, utilizdnd unul dintre
procedeele tehnologice:

a) macerare si/sau distilare;

b) distilarea alcoolului in prezenta semintelor
sau a altor parti de plante, mentionate
anterior;

c¢) adaugarea de extracte naturale distilate de
plante cu aroma de anason.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Se utilizeaza numai substante aromatice si
arome naturale.

1.28.2. La pct. 6 subpct. 1) se completeaza cu

cuvintele ,,sau printr-o combinatie Intre acestea”.

6. Bautura spirtoasa cu aroma de anason
1) Bautura spirtoasa cu aroma de anason este
o bautura spirtoasad obtinuta prin aromatizarea
alcoolului etilic de origine agricola rectificat
cu extracte naturale de anason in forma de
stea (Illicium verum Hook f.), de anason
(Pumpinella anissum L.), fenicul
(Foeniculum vulgare Mill.) sau de oricare
alta planta care are acelasi component
aromatic principal, utilizdnd unul dintre
procedeele tehnologice sau printr-o
combinatie intre acestea:

a) macerare si/sau distilare;

b) distilarea alcoolului in prezenta semintelor
sau a altor parti de plante, mentionate
anterior;

c¢) adaugarea de extracte naturale distilate de
plante cu aroma de anason.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Se utilizeaza numai substante aromatice si
arome naturale.




5) Pot fi utilizate si alte extracte vegetale
naturale sau seminfe aromatice, dar gustul
anasonului trebuie sa fie predominant.

5) Pot fi utilizate si alte extracte vegetale
naturale sau seminte aromatice, dar gustul
anasonului trebuie sa fie predominant.

9. Bautura spirtoasa cu aroma de porumbe
sau pacharan

1) Bautura spirtoasa cu aroma de porumbe
sau pachardan este o bautura spirtoasa care are
un gust predominant de porumbe si este
produsa prin macerarea porumbelor (Prunus
spinosa) in alcool etilic de origine agricola,
cu adaugarea de extracte naturale de anason
si/sau distilate de anason. Se foloseste o
cantitate minima de 125 g/dm?® de porumbe.
2) Concentratia alcoolica este de minimum
25 % vol.

3) Concentratia in masa a zaharului,
exprimatd in zahdr invertit, este cuprinsa intre
80 si 250 g/dm?®.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm3 alcool anhidru.

5) Caracteristicile organoleptice, culoarea si
gustul sunt conferite exclusiv de fructele
folosite si de anason.

6) Termenul pachardan poate fi folosit ca
denumire legald numai in cazul in care
produsul este fabricat in Spania. Atunci cand
produsul este fabricat in alte tari, termenul
pacharan poate fi folosit doar pentru a
completa denumirea legald "bautura alcoolica
cu aroma de porumbe", cu conditia ca aceasta
sa fie Tnsotitd de mentiunea: "produsa in ...",
urmata de numele tarii de productie.

1.28.3. La pct. 9 subpct. 1), cuvantul ,,agricola” se
completeaza cu cuvantul ,,rectificat”.

9. Bautura spirtoasa cu aroma de porumbe
sau pachardn

1) Bautura spirtoasa cu aroma de porumbe
sau pachardn este o bautura spirtoasa care are
un gust predominant de porumbe si este
produsa prin macerarea porumbelor (Prunus
spinosa) in alcool etilic de origine agricola
rectificat, cu adaugarea de extracte naturale
de anason si/sau distilate de anason. Se
foloseste o cantitate minima de 125 g/dm? de
porumbe.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
25 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharului,
exprimata in zahar invertit, este cuprinsa intre
80 si 250 g/dm?.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

5) Caracteristicile organoleptice, culoarea si
gustul sunt conferite exclusiv de fructele
folosite si de anason.

6) Termenul pacharan poate fi folosit ca
denumire legala numai in cazul in care
produsul este fabricat in Spania. Atunci cand
produsul este fabricat 1n alte tari, termenul
pacharadn poate fi folosit doar pentru a
completa denumirea legald "bautura alcoolica
cu aroma de porumbe", cu conditia ca aceasta
sa fie insotitd de mentiunea: "produsa in ...",
urmata de numele tarii de productie.




10. Bautura spirtoasa cu gust amar sau
bitter

1) Bautura spirtoasa cu gust amar sau bitter
este bautura spirtoasa cu un gust predominant
amar, produsa prin aromatizarea alcoolului
etilic de origine agricola rectificat gi/sau a
distilatului de origine agricola cu substante
aromatizante gi/sau preparate aromatizante.
2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Poate fi pus in circulatie si sub denumirea
de "bitter” sau bitter cu sau fara alt termen.

5) Prin derogare de la subpct. 4), termenul
bitter poate fi utilizat in descrierea,
prezentarea si etichetarea lichiorurilor cu gust
amar.

1.28.4. La pct. 10 subpct. 5), cuvintele ,,bitter
poate fi utilizat” se substituie cu textul,, ,,bitter”
sau bitter pot fi utilizati”.

10. Bautura spirtoasa cu gust amar sau
bitter

1) Bautura spirtoasa cu gust amar sau bitter
este bautura spirtoasa cu un gust predominant
amar, produsa prin aromatizarea alcoolului
etilic de origine agricola rectificat si/sau a
distilatului de origine agricola cu substante
aromatizante si/sau preparate aromatizante.
2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Poate fi pus in circulatie si sub denumirea
de "bitter" sau bitter cu sau fara alt termen.

5) Prin derogare de la subpct. 4), termenul
,.bitter” sau bitter pot fi utilizati in descrierea,
prezentarea si etichetarea lichiorurilor cu gust
amatr.

18. Brandy sau Weinbrand

1) Brandy sau Weinbrand este o bautura
spirtoasa fabricata din distilat de vin, cu sau
fara adaosul unui distilat de vin, redistilat la
mai putin de 94,8 % vol. in cantitate de cel
mult 50 % din continutul de alcool anhidru in
produsul finit, invechite in contact cu lemnul
de stejar cel putin 1 an sau, in cazul in care
capacitatea butoaielor de stejar este mai mica
de 1000 dm? — cel putin 6 luni.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
36 % vol.

3) Concentratia in masa a zaharurilor este de
maximum 35 g/dm?®, exprimati in zahar
invertit.

1.28.5. La pct. 18:
1.28.5.1. la subpct. 1), cuvintele ,,fabricata din

distilat de vin” se substituie cu cuvintele ,,fabricata

din rachiu de vin”;

18. Brandy sau Weinbrand

1) Brandy sau Weinbrand este o bautura
spirtoasa fabricata din rachiu de vin, cu sau
fara adaosul unui distilat de vin, redistilat la
mai putin de 94,8 % vol. in cantitate de cel
mult 50 % din continutul de alcool anhidru in
produsul finit, invechite In contact cu lemnul
de stejar cel putin 1 an sau, in cazul in care
capacitatea butoaielor de stejar este mai mica
de 1000 dm? — cel putin 6 luni.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
36 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharurilor este de
maximum 35 g/dm3, exprimati in zahar
invertit.




4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este de minimum 1,25 g/dm? alcool
anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm3 alcool anhidru.

6) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar si, in caz de necesitate, este
admisa utilizarea extractului de stejar.

7) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahar.

8) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
9) Nu este aromatizat.

1.28.5.2. subpct. 9) se completeaza cu enuntul:
»Aceasta nu exclude metodele traditionale de
productie.”.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este de minimum 1,25 g/dm? alcool
anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm3 alcool anhidru.

6) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar si, in caz de necesitate, este
admisa utilizarea extractului de stejar.

7) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahar.

8) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
9) Nu este aromatizat. Aceasta nu exclude
metodele traditionale de productie.

19. Cocktail

1) Cocktailul este o bautura obtinuta din
semifabricate pentru bauturi ce contin alcool
cu adaos de ingrediente autorizate si diluate
inainte de consum cu bauturi nealcoolice,
sucuri de fructe sau apa minerald, cu adaos de
gheata.

2) La definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea cocktailului, in functie de
concentratia alcoolica se va specifica:

a) bautura slab alcoolica, cu concentratia
alcoolica de la 1,2 % vol. pana la 7 % vol.;

1.28.6. La pct. 19:

19. Cocktail

1) Cocktailul este o bautura obtinuta din
semifabricate pentru bauturi ce contin alcool
cu adaos de ingrediente autorizate si diluate
inainte de consum cu bauturi nealcoolice,
sucuri de fructe sau apa minerald, cu adaos de
gheata.

2) La definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea cocktailului, in functie de
concentratia alcoolica se va specifica:

a) bautura slab alcoolica, cu concentratia
alcoolicd de la 1,2 % vol. pana la 7 % vol.;




b) bautura alcoolica cu continut redus de
alcool, cu concentratia alcoolica de la 7 %
vol. pana la 15 % vol.;

¢) bautura spirtoasa, cu concentratia alcoolica
de minimum 15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharului,
exprimata in zahar invertit, este de maximum
240 g/dm?.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

5) Concentratia in masa a extractului total
este de maximum 250 g/dm?.

6) Concentratia in masa a acizilor, exprimata
in acid citric, este de maximum 5 g/dm?.

7) Poate fi produs si prin amestecarea
diferitelor bauturi ce contin alcool.

8) Cu concentratia in masa a dioxidului de
carbon 1n butelie la temperatura de 20 °C de
la 100 kPa pana la 300 kPa (la utilizare).

1.28.6.1. la subpct. 6) cifra ,,5” se substituie cu
cifra ,,10”;

1.28.6.2. subpct. 8) va avea urmatorul cuprins:

,»8) Cu presiunea dioxidului de carbon in butelie la
temperatura de 20 °C nu mai putin de 100 kPa sau
concentratia in masa a dioxidului de carbon la
temperatura de 20 °C nu mai putin de 0,3 % la
utilizare, in alte tipuri de ambalaje.”

b) bautura alcoolica cu continut redus de
alcool, cu concentratia alcoolica de la 7 %
vol. pana la 15 % vol.;

c¢) bautura spirtoasa, cu concentratia alcoolica
de minimum 15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharului,
exprimata in zahar invertit, este de maximum
240 g/dm?,

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

5) Concentratia in masa a extractului total
este de maximum 250 g/dm?.

6) Concentratia in masa a acizilor, exprimata
in acid citric, este de maximum 10 g/dm?.

7) Poate fi produs si prin amestecarea
diferitelor bauturi ce contin alcool.

8) Cu presiunea dioxidului de carbon in
butelie la temperatura de 20 °C nu mai putin
de 100 kPa sau concentratia Tn masa a
dioxidului de carbon la temperatura de 20 °C
nu mai putin de 0,3 % la utilizare, in alte
tipuri de ambalaje.

22. Gin

1) Ginul este o bautura spirtoasd obtinuta prin
aromatizarea unui alcool etilic de origine
agricola rectificat cu bace de ienupar
(Juniperus communis L.).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Pentru producerea ginului se utilizeaza
numai substante aromatizante si/sau preparate

1.28.7. La pct. 22 subpct. 4) si pct. 23 subpct. 1)
lit. b) cuvantul ,,ginului” se substituie cu cuvantul
»ginului”.

22. Gin

1) Ginul este o bautura spirtoasd obtinuta prin
aromatizarea unui alcool etilic de origine
agricola rectificat cu bace de ienupar
(Juniperus communis L.).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Pentru producerea ginului se utilizeaza
numai substante aromatizante si/sau preparate




aromatizante, astfel incat gustul ienuparului
sa fie predominant.

5) Termenul gin poate fi completat cu
termenul dry daca produsul nu contine un
adaos de indulcitor mai mare de 0,1 g/dm?3 de
produs finit, exprimat in zahar invertit.

aromatizante, astfel incat gustul ienuparului
sa fie predominant.

5) Termenul gin poate fi completat cu
termenul dry daca produsul nu contine un
adaos de indulcitor mai mare de 0,1 g/dm? de
produs finit, exprimat in zahar invertit.

23. Gin distilat

1) Ginul distilat este una dintre urmétoarele:
a) o bautura spirtoasd cu aroma de ienupar
produsa exclusiv prin distilarea unui alcool
etilic de origine agricold rectificat, avand o
concentratie alcoolica initiala de minimum 96
% vol., in prezenta bacelor de ienupar
(Juniperus communis L.) si a altor produse
vegetale naturale, gustul ienuparului fiind
predominant;

b) combinatia dintre produsul unei astfel de
distilari si alcool etilic de origine agricola
rectificat, avand aceeasi compozitie, puritate
si concentratie alcoolica. Pentru aromatizarea
ginului distilat pot fi utilizate, de asemenea,
substante aromatizante si/sau preparate
aromatizante.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Ginul obtinut prin simpla addugare de
esente sau substante aromatice la alcool etilic
de origine agricola rectificat nu este
considerat "gin distilat™.

5) Termenul "gin distilat" poate fi completat
cu termenul dry sau poate include acest
termen daca produsul nu contine un adaos de

1.28.7. La pct. 22 subpct. 4) si pct. 23 subpct. 1)
lit. b) cuvantul ,,ginului” se substituie cu cuvantul
»ginului”.

23. Gin distilat

1) Ginul distilat este una dintre urmatoarele:
a) o bautura spirtoasd cu aroma de ienupar
produsa exclusiv prin distilarea unui alcool
etilic de origine agricola rectificat, avand o
concentratie alcoolica initiala de minimum 96
% vol., in prezenta bacelor de ienupar
(Juniperus communis L.) si a altor produse
vegetale naturale, gustul ienuparului fiind
predominant;

b) combinatia dintre produsul unei astfel de
distilari si alcool etilic de origine agricola
rectificat, avand aceeasi compozitie, puritate
si concentratie alcoolica. Pentru aromatizarea
ginului distilat pot fi utilizate, de asemenea,
substante aromatizante si/sau preparate
aromatizante.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Ginul obtinut prin simpla addugare de
esente sau substante aromatice la alcool etilic
de origine agricola rectificat nu este
considerat "gin distilat™.

5) Termenul "gin distilat" poate fi completat
cu termenul dry sau poate include acest
termen daca produsul nu contine un adaos de




indulcitor mai mare de 0,1 g/dm?® de produs
finit, exprimat in zahar invertit.

indulcitor mai mare de 0,1 g/dm® de produs
finit, exprimat in zahar invertit.

1.28.8. se completeazi cu pet. 231 cu urmitorul
cuprins:

,, 23%. Guignolet Kirsch

1) Guignolet Kirsch este o bautura spirtoasa
produsa in Franta si obtinuta dintr-un amestec de
guignolet si kirsch, astfel incat minimum 3 % din
alcoolul total pur continut de produsul finit provine
din kirsch.

2) Termenul guignolet figureaza in descriere,
prezentare si etichetare cu caractere de tipul, de
dimensiunea si de culoarea celor folosite pentru
cuvantul kirsch, pe acelasi rand cu acesta, iar pe
sticle este mentionat pe eticheta frontala.

3) Denumirea legald a acestui produs este
,lichior”.

4) Compozitia sa alcoolica indica procentul de
volum de alcool absolut pe care guignolet si kirsch
le reprezinta din volumul total de alcool absolut al
guignolet kirsch.”

23L. Guignolet Kirsch

1) Guignolet Kirsch este o bautura spirtoasa
produsa in Franta si obtinuta dintr-un amestec
de guignolet si kirsch, astfel incat minimum 3
% din alcoolul total pur continut de produsul
finit provine din kirsch.

2) Termenul guignolet figureaza in descriere,
prezentare si etichetare cu caractere de tipul,
de dimensiunea si de culoarea celor folosite
pentru cuvantul kirsch, pe acelasi rand cu
acesta, iar pe sticle este mentionat pe eticheta
frontala.

3) Denumirea legala a acestui produs este
,lichior”.

4) Compozitia sa alcoolica indica procentul
de volum de alcool absolut pe care guignolet
si kirsch le reprezinta din volumul total de
alcool absolut al guignolet kirsch.

24. Lichior

1) Lichiorul este o bautura spirtoasa:

a) cu concentratia in masa a zaharului,
exprimatd in zahdr invertit, de minimum:

- 70 g/dm?3, pentru lichiorul de visina/cirese,
al carui alcool etilic consta exclusiv 1n distilat
de visina/cirese;

- 80 g/dm?, pentru lichiorurile aromatizate
exclusiv cu gentiand sau o plantd similara ori
cu pelin;

- 100 g/dm?, pentru alte lichioruri;

1.28.9. La pct. 24:

24. Lichior

1) Lichiorul este o bauturd spirtoasa:

a) cu concentratia in masa a zaharului,
exprimatd in zahdr invertit, de minimum:

- 70 g/dm?3, pentru lichiorul de visina/cirese,
al carui alcool etilic consta exclusiv in distilat
de visina/cirese;

- 80 g/dm?, pentru lichiorurile aromatizate
exclusiv cu gentiand sau o plantd similara ori
cu pelin;

- 100 g/dm?, pentru alte lichioruri;




b) obtinuta din semifabricate pentru bauturi
ce contin alcool, produse agricole sau
alimentare, cum ar fi frisca, laptele sau alte
produse lactate, fructe, vin sau vin
aromatizat, cu adaos de ingrediente sau
numai din ingrediente.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Pot fi utilizate substante aromatizante si
preparate aromatizante naturale.

Cu toate acestea, pot fi aromatizate numai cu
produse alimentare aromatizante, preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale urmatoarelor lichioruri:

a) de fructe: ananas (Ananas), citrice (Citrus
L.), citina alba (Hippophae rhamnoides L.),
dude (Morus alba, Morus rubra), visine
(Prunus cerasus), cirese (Prunus avium),
coacaze negre (Ribes nigrum L.), fructe de
Rubus arcticus (Rubus arcticus L.), mure
galbene (Rubus chamaemorus L.), zmeura
(Rubus idaeus L.), merisoare (Vaccinium
oxycoccos L.), afine (Vaccinium myrtillus L.),
afin rosu (Vaccinium vitis-idaea L.);

b) de plante: genepi (Artemisia genepi),
gentiand (Gentiana L.), menta (Mentha L.),
anason (Pimpinella anisum L.).

4) Concentratia Tn masa a acizilor exprimat in
acid citric este de maximum 13 g/dm?.

5) Denumirea legala de liqueur poate fi
utilizata si pentru:

- lichiorurile produse prin macerarea visinelor
sau a cireselor (Prunus cerasus sau Prunus
avium) in alcool etilic de origine agricola

1.28.9.1. la subpct. 1) lit. b) va avea urmatorul
cuprins:

,,b) obtinuta utilizand alcool etilic de origine
agricola rectificat, un distilat de origine agricola
sau una sau mai multe bauturi ce contin alcool ori
o combinatie a acestora, indulcita si cu un adaos de
una sau de mai multe arome, produse de origine
agricola sau produse alimentare.”;

b) obtinuta utilizand alcool etilic de origine
agricola rectificat, un distilat de origine
agricola sau una sau mai multe bauturi ce
contin alcool ori o combinatie a acestora,
indulcitd si cu un adaos de una sau de mai
multe arome, produse de origine agricola sau
produse alimentare.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Pot fi utilizate substante aromatizante si
preparate aromatizante naturale.

Cu toate acestea, pot fi aromatizate numai cu
produse alimentare aromatizante, preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale urmatoarelor lichioruri:

a) de fructe: ananas (Ananas), citrice (Citrus
L.), catina alba (Hippophae rhamnoides L.),
dude (Morus alba, Morus rubra), visine
(Prunus cerasus), cirese (Prunus avium),
coacaze negre (Ribes nigrum L.), fructe de
Rubus arcticus (Rubus arcticus L.), mure
galbene (Rubus chamaemorus L.), zmeura
(Rubus idaeus L.), merisoare (Vaccinium
oxycoccos L.), afine (Vaccinium myrtillus L.),
afin rosu (Vaccinium vitis-idaea L.);

b) de plante: genepi (Artemisia genepi),
gentiana (Gentiana L.), menta (Mentha L.),
anason (Pimpinella anisum L.).

4) Concentratia in masa a acizilor exprimat in
acid citric este de maximum 13 g/dm?®.

5) Denumirea legala de liqueur poate fi
utilizata si pentru:

- lichiorurile produse prin macerarea visinelor
sau a cireselor (Prunus cerasus sau Prunus




rectificat, denumirea legala poate fi guignolet
sau ce’njevec, cu sau fara termenul "lichior";

- lichiorurile produse prin macerarea visinelor

(Prunus cerasus) in alcool etilic de origine
agricola rectificat, denumirea legala poate fi
ginja sau ginjinha sau vi?njevec cu sau fara
termenul "lichior™;

- lichiorurile ale caror continut de alcool
provine exclusiv din rom se poate utiliza
denumirea legala punch au rhum, cu sau fara
termenul "lichior".

Pentru lichiorurile care contin lapte sau
produse lactate, se poate utiliza denumirea
legald de "crema", completata cu denumirea
materiei prime utilizate care ii confera
lichiorului aroma predominanta, cu sau fara
termenul "lichior".

6) In cazul utilizarii alcoolului etilic de
origine agricola sau a distilatului de origine
agricola, pentru a reflecta metodele de
productie consacrate a lichiorurilor, pot fi
utilizati urmatorii termeni compusi:

- prune brandy;

- orange brandy;

- apricot brandy;

- cherry brandy;

- solbaerrom sau rom de coacaze negre.
Termenul compus se prezinta pe acelasi rand,
cu caractere uniforme, de acelasi tip si
aceeasi culoare, iar cuvantul "lichior" se
prezinta in imediata apropiere, scris cu
caractere cel putin la fel de mari ca cele
utilizate pentru termenul compus. In cazul in

1.28.9.2. la subpct. 6), cuvintele ,,alcoolului etilic
de origine agricold” se completeaza cu cuvantul
,rectificat”.

avium) in alcool etilic de origine agricola
rectificat, denumirea legala poate fi guignolet
sau ce?njevec, cu sau fara termenul "lichior";
- lichiorurile produse prin macerarea visinelor
(Prunus cerasus) in alcool etilic de origine
agricola rectificat, denumirea legala poate fi
ginja sau ginjinha sau vi?njevec cu sau fara
termenul "lichior";

- lichiorurile ale caror continut de alcool
provine exclusiv din rom se poate utiliza
denumirea legala punch au rhum, cu sau fara
termenul "lichior".

Pentru lichiorurile care contin lapte sau
produse lactate, se poate utiliza denumirea
legala de "crema", completatd cu denumirea
materiei prime utilizate care ii confera
lichiorului aroma predominanta, cu sau fara
termenul "lichior".

6) In cazul utilizarii alcoolului etilic de
origine agricold sau a distilatului de origine
agricola rectificat, pentru a reflecta metodele
de productie consacrate a lichiorurilor, pot fi
utilizati urmatorii termeni compusi:

- prune brandy;

- orange brandy;

- apricot brandy;

- cherry brandy;

- solbaerrom sau rom de coacaze negre.
Termenul compus se prezinta pe acelasi rand,
cu caractere uniforme, de acelasi tip si
aceeasi culoare, iar cuvantul "lichior" se
prezinta in imediata apropiere, scris cu
caractere cel putin la fel de mari ca cele
utilizate pentru termenul compus. in cazul in




care alcoolul nu provine de la bautura
indicata, provenienta sa figureaza pe eticheta
in acelasi camp vizual cu termenul compus si
cu mentiunea "lichior", fie prin mentionarea
naturii alcoolului agricol utilizat, fie prin
mentiunea "alcool agricol", precedata de
fiecare data de textul "obtinut din" sau
"obtinut cu ajutorul".

7) Denumirea legala "lichior" poate fi
completata cu denumirea unei arome sau a
unui produs alimentar care confera aroma
predominanta a bauturii spirtoase, cu conditia
ca aroma sa fie conferitd bauturii de produse
alimentare aromatizante, preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale derivate din materia prima
mentionatd in denumirea aromei sau a
produsului alimentar, completata cu substante
aromatice numai daca este necesar pentru a
accentua aroma materiei prime respective.

care alcoolul nu provine de la bautura
indicata, provenienta sa figureaza pe eticheta
in acelagi cAmp vizual cu termenul compus si
cu mentiunea "lichior", fie prin mentionarea
naturii alcoolului agricol utilizat, fie prin
mentiunea "alcool agricol", precedata de
fiecare data de textul "obtinut din" sau
"obtinut cu ajutorul".

7) Denumirea legala "lichior" poate fi
completata cu denumirea unei arome sau a
unui produs alimentar care conferd aroma
predominanta a bauturii spirtoase, cu conditia
ca aroma sa fie conferitd bauturii de produse
alimentare aromatizante, preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale derivate din materia prima
mentionatd in denumirea aromei sau a
produsului alimentar, completata cu substante
aromatice numai daca este necesar pentru a
accentua aroma materiei prime respective.

25. Lichior de oua

1) Lichiorul de oua este un lichior, aromatizat
sau nu, produs din alcool etilic de origine
agricold, din distilat de origine agricold sau
din bautura spirtoasa sau dintr-o combinatie a
acestora, ale carui ingrediente caracteristice
sunt galbenusul de ou de calitate, albusul de
ou si zaharul sau mierea sau ambele.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia in masa a zaharului sau a
mierii, exprimata in zahar invertit, trebuie sa
constituie minimum 150 g/dm?.

1.28.10. La pct. 25 subpct. 1), cuvintele ,,alcool
etilic de origine agricold” se completeaza cu
cuvantul ,rectificat”.

25. Lichior de oua

1) Lichiorul de oua este un lichior, aromatizat
sau nu, produs din alcool etilic de origine
agricola rectificat, din distilat de origine
agricola sau din bautura spirtoasa sau dintr-0
combinatie a acestora, ale carui ingrediente
caracteristice sunt galbenusul de ou de
calitate, albusul de ou si zaharul sau mierea
sau ambele.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharului sau a
mierii, exprimata in zahar invertit, trebuie sa
constituie minimum 150 g/dm?.




4) Continutul de galbenus de ou in produsul
final trebuie si constituie minimum 70 g/dm?.
5) La prepararea lichiorului de oua se
utilizeaza numai produse alimentare
aromatizante, substante aromatizante si
preparate aromatizante naturale.

6) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.

4) Continutul de galbenus de ou in produsul
final trebuie si constituie minimum 70 g/dm?.
5) La prepararea lichiorului de ouad se
utilizeaza numai produse alimentare
aromatizante, substante aromatizante si
preparate aromatizante naturale.

6) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.

27. Lichior pe bazi de oua sau advocaat
sau avocat sau advokat

1) Lichiorul pe baza de oua sau advocaat sau
avocat sau advokat este un lichior, aromatizat
sau nu, produs din alcool etilic de origine
agricola, din distilat de origine agricola sau
din bautura spirtoasa sau dintr-o combinatie a
acestora, ale carui ingrediente sunt
gdlbenusul de ou de calitate, albusul de ou,
zaharul sau mierea sau ambele.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
14 % vol.

3) Concentratia in masa a zaharului sau a
mierii, exprimata in zahar invertit, este de
minimum 150 g/dm?.

4) Continutul de galbenus de ou pur in
produsul finit este de minimum 140 g/dm?.

5) Daca sunt utilizate oud care nu provin de la
gdini din specia Gallus gallus, acest lucru se
indica pe eticheta.

6) La prepararea lichiorului pe baza de oud
pot fi utilizate numai produse alimentare
aromatizante, substante aromatizante si
preparate aromatizante.

7) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.

1.28.11. La pct. 27:

1.28.11.1. la subpct. 1) cuvintele ,,alcool etilic de
origine agricola” se completeaza cu cuvantul
,rectificat”;

1.28.11.2. la subpct. 6), cuvintele ,,La prepararea
lichiorului pe baza de oua” se exclude.

27. Lichior pe baza de oui sau advocaat
sau avocat sau advokat

1) Lichiorul pe baza de oua sau advocaat sau
avocat sau advokat este un lichior, aromatizat
sau nu, produs din alcool etilic de origine
agricola rectificat, din distilat de origine
agricola sau din bautura spirtoasa sau dintr-0
combinatie a acestora, ale carui ingrediente
sunt galbenusul de ou de calitate, albusul de
ou, zaharul sau mierea sau ambele.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
14 % vol.

3) Concentratia Tn masa a zaharului sau a
mierii, exprimata in zahar invertit, este de
minimum 150 g/dm?,

4) Continutul de galbenus de ou pur in
produsul finit este de minimum 140 g/dm?.
5) Daca sunt utilizate oud care nu provin de la
gaini din specia Gallus gallus, acest lucru se
indica pe eticheta.

6) Pot fi utilizate numai produse alimentare
aromatizante, substante aromatizante si
preparate aromatizante.

7) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.

29. London gin

1.28.12. Pct. 29 va avea urmatorul cuprins:
,29. London gin

29. London gin




1) London gin este gin distilat (a se vedea
pct.23), obtinut din alcool etilic de origine
agricola rectificat, a carui aroma este obtinuta
exclusiv prin redistilarea la cel putin 70%
vol. a alcoolului etilic rectificat in alambicuri
traditionale, in prezenta tuturor materiilor
prime vegetale naturale utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5% vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Nu contine alte ingrediente adaugate, in
afara de apa.

5) Nu contine un adaos de indulcitori mai
mare de 0,1 g/dm? de produs finit, exprimat
in zahar invertit.

6) Nu se coloreaza.

7) Termenul London gin poate fi completata
cu termenul dry sau poate include acest
termen.

1) London gin este gin distilat (a se vedea pct. 23):
a) produs exclusiv din alcool etilic de origine
agricold, cu un continut de alcool metilic de
maximum 0,05 g/dm? alcool anhidru, a carui
aroma este obtinuta exclusiv prin distilarea a
alcoolului etilic de origine agricola in alambicuri
traditionale, in prezenta tuturor materiilor prime
vegetale naturale utilizate;

b) distilatul rezultat contine cel putin 70 % vol.;

c) orice alt alcool etilic de origine agricola care
este addugat respecti cerintele previzute in pct. 52,
dar cu un continut de alcool metilic de maximum
0,05 g/dm? alcool anhidru;

d) nu contine nici un alt ingredient addugat decat
ingredientele mentionate la lit. a) si ¢), subpct. 3)
si 4) si apa.

2) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 %
vol.

3) Nu contine un adaos de indulcitori mai mare de
0,1 g/dm? de produs finit, exprimat in zahr
invertit.

4) Nu se coloreaza.

5) Termenul London gin poate fi completat cu
termenul dry sau poate include acest termen.”.

1) London gin este gin distilat (a se vedea pct.
23):

a) produs exclusiv din alcool etilic de origine
agricold, cu un continut de alcool metilic de
maximum 0,05 g/dm? alcool anhidru, a cirui
aroma este obtinuta exclusiv prin distilarea a
alcoolului etilic de origine agricold in
alambicuri traditionale, in prezenta tuturor
materiilor prime vegetale naturale utilizate;
b) distilatul rezultat contine cel putin 70 %
vol.;

c) orice alt alcool etilic de origine agricola
care este adaugat respecta cerintele prevazute
in pct. 5%, dar cu un continut de alcool metilic
de maximum 0,05 g/dm?3 alcool anhidru;

d) nu contine nici un alt ingredient adaugat
decat ingredientele mentionate la lit. a) si c),
subpct. 3) si 4) si apa.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Nu contine un adaos de indulcitori mai
mare de 0,1 g/dm? de produs finit, exprimat
in zahar invertit.

4) Nu se coloreaza.

5) Termenul London gin poate fi completat
cu termenul dry sau poate include acest
termen.

32. Nectar de miere sau hidromel

1) Nectarul de miere sau hidromelul este o
bautura obtinutd prin aromatizarea
amestecului mustului fermentat de miere si
distilat de miere, si/sau alcool etilic de
origine agricola, care contine minimum 30 %
must de miere fermentat din volum.

1.28.13. La pct. 32 subpct. 1), cuvantul ,,agricola”
se completeaza cu cuvantul ,,rectificat”.

32. Nectar de miere sau hidromel

1) Nectarul de miere sau hidromelul este o
bautura obtinutd prin aromatizarea
amestecului mustului fermentat de miere si
distilat de miere, si/sau alcool etilic de
origine agricola rectificat, care contine




2) Concentratia alcoolica este de minimum
22 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.
4) Poate fi aromatizat numai cu preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale, cu condifia cd gustul mierii sa fie
predominant.

5) Poate fi indulcit numai cu miere.

minimum 30 % must de miere fermentat din
volum.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
22 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.
4) Poate fi aromatizat numai cu preparate
aromatizante si substante aromatizante
naturale, cu conditia ca gustul mierii sa fie
predominant.

5) Poate fi indulcit numai cu miere.

33. Nocino sau orehovec

1) Nocino sau orehovec este un lichior a carui
aroma se obtine in principal prin macerarea
si/sau distilarea nucilor verzi intregi (Juglans
regia L.).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
30 % vol.

3) Continutul de indulcitori, exprimat in
zahir invertit, este de minimum 100 g/dm®,
4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm3 alcool anhidru.

5) I'se aplica prevederile referitoare la
utilizarea substantelor aromatizante si
preparatele aromatizante pentru lichioruri
prevazute la pct.24.

6) Denumirea legald poate fi completatd cu
termenul "lichior".

1.28.14. La pct. 33 subpct. 1), textul ,,se obtine in
principal prin macerarea si/sau distilarea” se
substituie cu cuvintele ,,este data in principal de
macerarea sau de macerarea si distilarea”.

33. Nocino sau orehovec

1) Nocino sau orehovec este un lichior a carui
aroma este data in principal de macerarea sau
de macerarea si distilarea nucilor verzi intregi
(Juglans regia L.).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
30 % vol.

3) Continutul de indulcitori, exprimat in
zahir invertit, este de minimum 100 g/dm®,
4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

5) I'se aplica prevederile referitoare la
utilizarea substantelor aromatizante si
preparatele aromatizante pentru lichioruri
prevazute la pct.24.

6) Denumirea legald poate fi completatd cu
termenul "lichior".

1.28.15. Se completeazi cu pet. 371 cu urmitorul
cuprins:

,,371. Rachiu de cartofi

1) Rachiul de cartofi este o bautura spirtoasa
produsa exclusiv prin fermentarea alcoolicd a
tuberculilor de cartofi si distilarea la mai putin de

371, Rachiu de cartofi

1) Rachiul de cartofi este o bautura spirtoasa
produsa exclusiv prin fermentarea alcoolicd a
tuberculilor de cartofi si distilarea la mai




94,8 % vol., astfel incat distilatul are o aroma si un
gust derivate din materiile prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum 38 %
vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic este de
maximum 10 g/dm? alcool anhidru.

4) Nu contine adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

5) Nu este aromatizat.

6) Poate contine adaos de caramel doar pentru
ajustarea culorii.

7) Poate fi indulcit pentru completarea gustului
final. Totusi, produsul finit poate contine
maximum 10 g/dm?® de indulcitori, exprimat in
zahar invertit.”.

putin de 94,8 % vol., astfel incat distilatul are
o aroma si un gust derivate din materiile
prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
38 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 10 g/dm? alcool anhidru.
4) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
5) Nu este aromatizat.

6) Poate contine adaos de caramel doar
pentru ajustarea culorii.

7) Poate fi indulcit pentru completarea
gustului final. Totusi, produsul finit poate
contine maximum 10 g/dm?® de indulcitori,
exprimat in zahar invertit.

38. Rachiu din cereale

1) Rachiul din cereale este o bautura spirtoasa
fabricata exclusiv din distilat de cereale, cu
sau fara invechire ulterioard in contact cu
lemnul.

2) Concentratia alcoolica este de minimum

35 % vol., cu exceptia rachiului de cereale
Korn.

3) Concentratia Tn masa a substantelor
volatile este de minimum 0,7 g/dm? alcool
anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate Tn anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

1.28.16. Pct. 38 subpct. 1) va avea urmatorul
cuprins:

,»1) Rachiul din cereale este o bautura spirtoasa
fabricata exclusiv prin distilarea unui must
fermentat din boabe intregi de cereale, prezentand
caracteristici organoleptice derivate din materiile
prime utilizate.”.

38. Rachiu din cereale

1) Rachiul din cereale este 0 bautura spirtoasa
fabricata exclusiv prin distilarea unui must
fermentat din boabe Intregi de cereale,
prezentand caracteristici organoleptice
derivate din materiile prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum

35 % vol., cu exceptia rachiului de cereale
Korn.

3) Concentratia in masa a substantelor
volatile este de minimum 0,7 g/dm? alcool
anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.




5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Nu este aromatizat.

7) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 10 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

8) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahar.

9) Pentru ca rachiul de cereale sa fie
comercializat sub denumirea legala de
"brandy de cereale", acesta trebuie sa fie
obtinut prin distilarea la mai putin de 95 %
vol. a unui must fermentat de boabe de
cereale intregi, prezentand caracteristicile
organoleptice specifice materiilor prime
utilizate.

10) In denumirea legala "rachiu de cereale"
sau "brandy de cereale", cuvantul "cereale"
poate fi substituit cu numele cerealei utilizate
in mod exclusiv pentru producerea bauturii
spirtoase in cauza.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Nu este aromatizat.

7) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 10 g/dm?® de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

8) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahar.

9) Pentru ca rachiul de cereale sa fie
comercializat sub denumirea legala de
"brandy de cereale", acesta trebuie sa fie
obtinut prin distilarea la mai putin de 95 %
vol. a unui must fermentat de boabe de
cereale intregi, prezentand caracteristicile
organoleptice specifice materiilor prime
utilizate.

10) In denumirea legald "rachiu de cereale"
sau "brandy de cereale", cuvantul "cereale"
poate fi substituit cu numele cerealei utilizate
in mod exclusiv pentru producerea bauturii
spirtoase in cauza.

39. Rachiu de cidru de mere, rachiu de
cidru de pere si rachiu de cidru de mere si
de pere

1) Rachiul de cidru de mere, rachiul de cidru
de pere si rachiul de cidru de mere si de pere
sunt bauturi spirtoase fabricate exclusiv prin
distilarea la mai putin de 86 % vol. a cidrului
de mere sau a cidrului de pere, astfel incat
distilatul are o aroma si un gust derivate din
fructele respective.

1.28.17. La pct. 39:

39. Rachiu de cidru de mere, rachiu de
cidru de pere si rachiu de cidru de mere si
de pere

1) Rachiul de cidru de mere, rachiul de cidru
de pere si rachiul de cidru de mere si de pere
sunt bauturi spirtoase fabricate exclusiv prin
distilarea la mai putin de 86 % vol. a cidrului
de mere sau a cidrului de pere, astfel incat
distilatul are o aroma si un gust derivate din
fructele respective.




2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 15 g/dm?3 de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este mai mare sau egald cu 2 g/dm?
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 10 g/dm? alcool anhidru.
6) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza doar
caramelul de zahar.

7) Nu contin adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

8) Nu sunt aromatizate.

9) Denumirea legala este:

a) "rachiu de cidru de mere" — pentru
bauturile spirtoase produse exclusiv prin
distilarea cidrului de mere;

b) “rachiu de cidru de pere" — pentru bauturile
spirtoase produse exclusiv prin distilarea
cidrului de pere;

¢) "rachiu de cidru de mere" si "rachiu de
cidru de pere" — pentru bauturile spirtoase
produse exclusiv prin distilarea cidrului de
mere si a cidrului de pere.

1.28.17.1. subpct. 8) se completeaza cu enuntul:
»Aceasta nu exclude metodele traditionale de
productie.”;

1.28.17.2. subpct. 9) lit. c) textul ,, ,,rachiu de cidru
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de mere” si ,,rachiu de cidru de pere” ” se

substituie cu textul ,, ,,rachiu de cidru de mere si de
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cidru de pere

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 15 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este mai mare sau egali cu 2 g/dm®
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 10 g/dm? alcool anhidru.
6) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza doar
caramelul de zahar.

7) Nu contin adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

8) Nu sunt aromatizate. Aceasta nu exclude
metodele traditionale de productie.

9) Denumirea legala este:

a) "rachiu de cidru de mere" — pentru
bauturile spirtoase produse exclusiv prin
distilarea cidrului de mere;

b) "rachiu de cidru de pere” — pentru bauturile
spirtoase produse exclusiv prin distilarea
cidrului de pere;

¢) "rachiu de cidru de mere si de cidru de
pere" — pentru bauturile spirtoase produse
exclusiv prin distilarea cidrului de mere si a
cidrului de pere.




1.28.18. Se completeazi cu pet. 421 si 422 cu
urmatorul cuprins:

,/42'. Rachiu de paine

1) Rachiul de paine este o bautura spirtoasa
fabricata exclusiv prin fermentarea alcoolica a
painii proaspete si distilarea la mai putin de 86 %
vol., astfel incat distilatul rezultat are o aroma si un
gust derivate din materiile prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum 38 %
vol.

3) Pentru completarea gustului, se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahdr invertit.

4) Nu contine adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai
caramelul de zahar.

6) Nu este aromatizat.

422, Rachiu de sevi de mesteacin, rachiu de
seva de artar si rachiu de seva de mesteacan si
artar

1) Rachiu de seva de mesteacan, rachiu de seva de
artar si rachiu de seva de mesteacdn si artar sunt
bauturi spirtoase produse exclusiv prin distilarea
directd a mustului obtinut din fermentarea sevei
proaspete de mesteacan sau a sevei proaspete de
artar sau a ambelor la o presiune normald, pana la
un continut de alcool mai mic de 88 % vol., astfel
incat distilatul rezultat sd aiba caracteristici
organoleptice derivate din seva de mesteacan sau
din seva de artar sau din ambele.

421, Rachiu de piine

1) Rachiul de paine este o bautura spirtoasa
fabricata exclusiv prin fermentarea alcoolica
a painii proaspete si distilarea la mai putin de
86 % vol., astfel Incat distilatul rezultat are o
aroma si un gust derivate din materiile prime
utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
38 % vol.

3) Pentru completarea gustului, se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 20 g/dm?® de indulcitor, exprimat in
zahdr invertit.

4) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza
numai caramelul de zahar.

6) Nu este aromatizat.

422, Rachiu de sevi de mesteaciin, rachiu
de seva de artar si rachiu de seva de
mesteacan si artar

1) Rachiu de seva de mesteacan, rachiu de
seva de artar si rachiu de seva de mesteacan
si artar sunt bauturi spirtoase produse
exclusiv prin distilarea directa a mustului
obtinut din fermentarea sevei proaspete de
mesteacan sau a sevei proaspete de artar sau a
ambelor la o presiune normald, pana la un
continut de alcool mai mic de 88 % vol.,
astfel Tncat distilatul rezultat sa aiba
caracteristici organoleptice derivate din seva




2) Concentratia alcoolica este de minimum 38 %
vol.

3) Pentru completarea gustului, se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahdr invertit.

4) Nu contin adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai
caramelul de zahar.

6) Nu sunt aromatizate.
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de mesteacan sau din seva de artar sau din
ambele.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
38 % vol.

3) Pentru completarea gustului, se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine
maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

4) Nu contin adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nediluat.

5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza
numai caramelul de zahar.

6) Nu sunt aromatizate.

45. Rachiu de tescovina de struguri

1) Rachiul de tescovind de struguri este o
bautura spirtoasa fabricata din distilat de
tescovind de struguri cu sau fara invechire
ulterioara in contact cu lemnul.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate confine
maximum 20 g/dm?3 de indulcitor, exprimat in
zahdr invertit.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este egald sau mai mare de 1,4 g/dm?
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate Tn anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 10 g/dm? alcool anhidru.

1.28.19. La pct. 45:

1.28.19.1. subpct. 1) va avea urmatorul cuprins:
,»1) Rachiul de tescovind de struguri este o bautura
spirtoasa:

a) fabricata exclusiv din tescovina de struguri
fermentata si distilata fie direct, prin vapori de apa,
fie dupa adaugarea de apa, fiecare distilare fiind
efectuata la mai putin de 86 % vol., iar prima
distilare fiind efectuatd in prezenta tescovinelor ca
atare, cu sau fara invechire ulterioara in contact cu
lemnul,

b) la tescovina de struguri se poate adauga o
cantitate de drojdie a cérei proportie nu depaseste
25 kg de drojdie per 100 kg de tescovina de
struguri utilizate;

C) cantitatea de alcool obtinuta din drojdie nu
depaseste 35 % din cantitatea totald de alcool din
produsul finit.”;

45. Rachiu de tescovina de struguri

1) Rachiul de tescovina de struguri este o
bautura spirtoasa:

a) fabricata exclusiv din tescovina de struguri
fermentata si distilata fie direct, prin vapori
de apa, fie dupd adaugarea de apa, fiecare
distilare fiind efectuata la mai putin de 86 %
vol., iar prima distilare fiind efectuata in
prezenta tescovinelor ca atare, cu sau fara
invechire ulterioara in contact cu lemnul;

b) la tescovina de struguri se poate adduga o
cantitate de drojdie a cdrei proportie nu
depaseste 25 kg de drojdie per 100 kg de
tescovina de struguri utilizate;

c) cantitatea de alcool obtinuta din drojdie nu
depaseste 35 % din cantitatea totala de alcool
din produsul finit.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar. Produsul finit poate contine




6) Poate contine doar adaos de caramel de
zahar in scopul adaptarii culorii.

7) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
8) Nu este aromatizat.

1.28.19.2. subpct. 8) se completeaza cu enuntul:
»Aceasta nu exclude metodele traditionale de
productie.”.

maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este egald sau mai mare de 1,4 g/dm®
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 10 g/dm? alcool anhidru.

6) Poate contine doar adaos de caramel de
zahar in scopul adaptarii culorii.

7) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
8) Nu este aromatizat. Aceasta nu exclude
metodele traditionale de productie.

46. Rachiu de vin

1) Rachiul de vin este o bautura spirtoasa
fabricata din distilat de vin, invechit sau fara
invechire ulterioard in contact cu lemnul de
stejar.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar, concentratia in masa a
zaharurilor este de maximum 20 g/dm3.

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este egald sau mai mare de 1,25
g/dm?3 alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor

1.28.20. La pct. 46 subpct. 8) se completeaza cu
enuntul: ,,Aceasta nu exclude metodele traditionale
de productie.”.

46. Rachiu de vin

1) Rachiul de vin este o bautura spirtoasa
fabricata din distilat de vin, invechit sau fara
invechire ulterioard in contact cu lemnul de
stejar.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Pentru completarea gustului se utilizeaza
siropul de zahar, concentratia in masa a
zaharurilor este de maximum 20 g/dm3,

4) Concentratia in masa a substantelor
volatile este egala sau mai mare de 1,25
g/dm? alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor




volatile sunt indicate 1n anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza
numai caramelul de zahar.

6) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

7) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
8) Nu este aromatizat.

9) In cazul in care rachiul de vin este
invechit, acesta poate fi comercializat sub
denumirea de "rachiu de vin invechit", cu
conditia ca termenul de invechire este de cel
putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea
butoaielor de stejar este de maximum 1000
dm? cel putin 6 luni.

volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

5) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza
numai caramelul de zahar.

6) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

7) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
8) Nu este aromatizat. Aceasta nu exclude
metodele traditionale de productie.

9) In cazul in care rachiul de vin este
invechit, acesta poate fi comercializat sub
denumirea de "rachiu de vin invechit", cu
conditia ca termenul de Invechire este de cel
putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea
butoaielor de stejar este de maximum 1000
dm? cel putin 6 luni.

47. Rachiu de (urmat de numele fructului,
al bacelor sau al fructului cu coaja
lemnoasi) obtinut prin macerare sau
distilare

1) Rachiul de (urmat de numele fructului, al
bacelor sau al fructului cu coajd lemnoasa),
obtinut prin macerare si distilare, este o
bautura spirtoasa:

a) produsa prin macerarea fructelor, a bacelor
sau a fructelor cu coaja lemnoasa enumerate
la lit. b), partial fermentate sau nefermentate
in alcool etilic de origine agricola si/sau
distilat, obtinut din astfel de fructe, bace sau
fructe cu coaja lemnoasa, urmata de distilarea
la mai putin de 86 % vol. Cantitatea de alcool
etilic de origine agricola rectificat si/sau

1.28.21. La pct. 47 subpct. 1) lit. a) cuvintele

,»alcool etilic de origine agricold” se completeaza

cu cuvantul ,,rectificat”.

47. Rachiu de (urmat de numele fructului,
al bacelor sau al fructului cu coaja
lemnoasa) obtinut prin macerare sau
distilare

1) Rachiul de (urmat de numele fructului, al
bacelor sau al fructului cu coaja lemnoasa),
obtinut prin macerare si distilare, este o
bautura spirtoasa:

a) produsa prin macerarea fructelor, a bacelor
sau a fructelor cu coaja lemnoasa enumerate
la lit. b), partial fermentate sau nefermentate
in alcool etilic de origine agricola rectificat
si/sau distilat, obtinut din astfel de fructe,
bace sau fructe cu coajd lemnoasa, urmata de
distilarea la mai pugin de 86 % vol. Cantitatea
de alcool etilic de origine agricola rectificat




distilat din acel fruct, bace sau fruct cu coaja
lemnoasa, adaugata la 100 kg de fructe, bace
sau fructe cu coaja lemnoasa la macerare,
este de maximum 20 dm?;

b) obtinuta din urmatoarele fructe sau bace:
- aronia (Aronia Medik. nom cons.);

- scorus negru [Aronia melanocarpa (Michx.)
Elliott];

- castane (Castanea sativa Mill.);

- citrice (Citrus spp.);

- alune (Corylus avellana L.);

- vuietoare (Empetrum nigrum L.);

- capsuni (Fragaria spp.);

- catina alba (Hippophae rhamnoides L.);

- ilex (llex aquifolium si llex cassine L.);

- coarne (Cornus mas);

- nuci (Juglans regia L.);

- banane (Musa spp.);

- mirt (Myrtus communis L.);

- smochine indiene [Opuntia ficus-indica (L.)
Mill.];

- fructul pasiunii (Passiflora edulis Sims);

- malin (Prunus padus L.);

- porumbe (Prunus spinosa L.);

- coacaze negre (Ribes nigrum L.);

- coacaze albe (Ribes niveum Lindl.);

- coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

- agrise (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes
grossularia);

- macese (Rosa canina L.);

- fructe de Rubus arcticus (Rubus arcticus
L.);

- mure galbene (Rubus chamaemorus L.);

- mure (Rubus sect. Rubus);

si/sau distilat din acel fruct, bace sau fruct cu
coaja lemnoasa, adaugata la 100 kg de fructe,
bace sau fructe cu coaja lemnoasa la
macerare, este de maximum 20 dm?;

b) obtinuta din urmatoarele fructe sau bace:

- aronia (Aronia Medik. nom cons.);

- scorus negru [Aronia melanocarpa (Michx.)
Elliott];

- castane (Castanea sativa Mill.);

- citrice (Citrus spp.);

- alune (Corylus avellana L.);

- vuietoare (Empetrum nigrum L.);

- capsuni (Fragaria spp.);

- catina alba (Hippophae rhamnoides L.);

- ilex (llex aquifolium si Ilex cassine L.);

- coarne (Cornus mas);

- nuci (Juglans regia L.);

- banane (Musa spp.);

- mirt (Myrtus communis L.);

- smochine indiene [Opuntia ficus-indica (L.)
Mill.];

- fructul pasiunii (Passiflora edulis Sims);

- malin (Prunus padus L.);

- porumbe (Prunus spinosa L.);

- coacaze negre (Ribes nigrum L.);

- coacaze albe (Ribes niveum Lindl.);

- coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

- agrise (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes
grossularia);

- macese (Rosa canina L.);

- fructe de Rubus arcticus (Rubus arcticus
L.);

- mure galbene (Rubus chamaemorus L.);

- mure (Rubus sect. Rubus);




- zmeura (Rubus idaeus L.);

- boabe de soc (Sambucus nigra L.);

- scoruse (Sorbus aucuparia L.);

- soarbe (Sorbus domestica L.);

- sorb torminal [Sorbus torminalis (L.)
Crantz];

- fructe de Spondias dulcis (Spondias dulcis
Parkinson);

- fructe de Spondias mombin (Spondias
mombin L.);

- afine din specia Vaccinium corymbosum
(Vaccinium corymbosum L.);

- merisoare (Vaccinium oxycoccos L.);

- afine (Vaccinium myrtillus L.);

- afin rosu (Vaccinium vitis-idaea L..).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.
4) Nu este aromatizat.

5) Nu se coloreaza.

6) Prin derogare de la subpct. 5) caramelul
poate fi utilizat pentru ajustarea culorii
rachiului de (completat cu numele fructului,
al bacelor sau al fructelor cu coaja lemnoasa),
obtinut prin macerare si distilare, care a fost
invechit timp de cel putin un an in contact cu
lemnul.

7) Poate fi indulcit pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit poate contine
maximum 18 g/dm? de indulcitori, exprimat
in zahar invertit.

8) In ceea ce priveste descrierea, prezentarea
si etichetarea, mentiunea "obtinut prin

- zmeura (Rubus idaeus L.);

- boabe de soc (Sambucus nigra L.);

- scoruse (Sorbus aucuparia L.);

- soarbe (Sorbus domestica L.);

- sorb torminal [Sorbus torminalis (L.)
Crantz];

- fructe de Spondias dulcis (Spondias dulcis
Parkinson);

- fructe de Spondias mombin (Spondias
mombin L.);

- afine din specia Vaccinium corymbosum
(Vaccinium corymbosum L.);

- merisoare (Vaccinium oxycoccos L.);

- afine (Vaccinium myrtillus L.);

- afin rosu (Vaccinium vitis-idaea L.).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.
4) Nu este aromatizat.

5) Nu se coloreaza.

6) Prin derogare de la subpct. 5) caramelul
poate fi utilizat pentru ajustarea culorii
rachiului de (completat cu numele fructului,
al bacelor sau al fructelor cu coaja lemnoasa),
obtinut prin macerare si distilare, care a fost
invechit timp de cel putin un an in contact cu
lemnul.

7) Poate fi indulcit pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit poate contine
maximum 18 g/dm? de indulcitori, exprimat
in zahar invertit.

8) In ceea ce priveste descrierea, prezentarea
si etichetarea, mentiunea "obtinut prin




macerare si distilare" figureaza in descriere,
prezentare sau etichetare cu acelasi font,
dimensiune si culoare si 1n acelasi cAmp
vizual ca mentiunea "rachiu de (completat cu
numele fructului, al bacelor sau al fructelor
cu coaja lemnoasa)", iar pe sticle aceasta
trebuie sa figureze pe eticheta frontala.

macerare si distilare" figureaza in descriere,
prezentare sau etichetare cu acelasi font,
dimensiune si culoare si n acelasi cAmp
vizual ca mentiunea "rachiu de (completat cu
numele fructului, al bacelor sau al fructelor
cu coaja lemnoasa)", iar pe sticle aceasta
trebuie sa figureze pe eticheta frontala.

48. Rom

1) Romul este o bautura spirtoasa, obtinuta
exclusiv prin distilarea produsului obtinut
prin fermentarea alcoolica a melasei sau a
siropului provenite din fabricarea zaharului
din trestie de zahar sau sucului de trestie-de-
zahdr ca atare, distilat la mai putin de 96 %
vol., astfel incat produsul distilarii sa prezinte
in mod clar caracteristicile organoleptice
specifice romului.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

4) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahdr.

5) Poate fi indulcit pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit nu poate contine
mai mult de 20 g/dm?® de indulcitori, exprimat
in zahar invertit.

6) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
7) Nu este aromatizat.

8) In cazul denumirii de origine sau al
indicatiei geografice, denumirea legald de
rom poate fi completata cu:

1.28.22. Pct. 48 subpct. 8) se completeaza cu
enuntul:

,Dispozitiile prezentului subpunct nu aduc
atingere utilizarii termenului ,,agricol”,
traditionnel sau tradicional in legatura cu orice
produs care nu intrd sub incidenta prezentei
categorii, in conformitate cu criteriile sale
specifice.”.

48. Rom

1) Romul este o bautura spirtoasa, obtinuta
exclusiv prin distilarea produsului obginut
prin fermentarea alcoolica a melasei sau a
siropului provenite din fabricarea zaharului
din trestie de zahar sau sucului de trestie-de-
zahdr ca atare, distilat la mai putin de 96 %
vol., astfel incat produsul distildrii sa prezinte
in mod clar caracteristicile organoleptice
specifice romului.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

4) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat
doar caramelul de zahar.

5) Poate fi indulcit pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit nu poate contine
mai mult de 20 g/dm? de indulcitori, exprimat
in zahar invertit.

6) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
7) Nu este aromatizat.

8) In cazul denumirii de origine sau al
indicatiei geografice, denumirea legala de
rom poate fi completata cu:




a) termenul traditionnel sau tradicional, cu
conditia ca romul in cauza sa fi fost produs
prin distilare la mai putin de 90 % vol., dupa
fermentarea alcoolica a materiilor prime
producatoare de alcool care provin exclusiv
din locul de productie avut in vedere; si sa
aiba un continut de substante volatile mai
mare sau egal cu 2,25 g/dm?® alcool anhidru;
si sd nu fie indulcit; sau si

b) termenul "agricol", cu conditia ca romul in
cauza sa respecte cerinfele mentionate la lit.a)
si sa fi fost produs exclusiv prin distilare in
urma fermentarii alcoolice a sucului de trestie
de zahar.

a) termenul traditionnel sau tradicional, cu
conditia ca romul in cauza sa fi fost produs
prin distilare la mai putin de 90 % vol., dupa
fermentarea alcoolica a materiilor prime
produciatoare de alcool care provin exclusiv
din locul de productie avut in vedere; si sa
aiba un continut de substante volatile mai
mare sau egal cu 2,25 g/dm? alcool anhidru;
si sd nu fie indulcit; sau si

b) termenul "agricol", cu conditia ca romul 1n
cauza sa respecte cerintele mentionate la lit.a)
si sa fi fost produs exclusiv prin distilare in
urma fermentarii alcoolice a sucului de trestie
de zahar.

Dispozitiile prezentului subpunct nu aduc
atingere utilizarii termenului ,,agricol”,
traditionnel sau tradicional in legatura cu
orice produs care nu intrd sub incidenta
prezentei categorii, in conformitate cu
criteriile sale specifice.

1.28.23. Se completeazi cu pet. 481 cu urmitorul
cuprins:

,,481. Rum-Verschnitt

1) Rum-Verschnitt este o bautura spirtoasa produsa
in Germania si obtinuta dintr-un amestec de rom si
alcool etilic de origine agricold, astfel incat
minimum 5 % din alcoolul continut de produsul
finit provine din rom.

2) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 %
vol.

3) Termenul Verschnitt figureaza in descriere,
prezentare si etichetare cu caractere de tipul, de
dimensiunea si de culoarea celor folosite pentru

48'. Rum-Verschnitt

1) Rum-Verschnitt este o bautura spirtoasa
produsa in Germania si obtinuta dintr-un
amestec de rom si alcool etilic de origine
agricola, astfel incat minimum 5 % din
alcoolul continut de produsul finit provine
din rom.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Termenul Verschnitt figureaza in
descriere, prezentare si etichetare cu caractere
de tipul, de dimensiunea si de culoarea celor




cuvantul Rum, pe acelasi rand cu acesta, iar pe
sticle este mentionat pe eticheta frontala.

4) Denumirea legala a acestui produs este ,,bautura
spirtoasa”.

5) In cazul in care Rum-Verschnitt este introdus pe
piata 1n afara Germaniei, compozitia sa alcoolica
figureaza pe eticheta.”.

folosite pentru cuvantul Rum, pe acelasi rand
cu acesta, iar pe sticle este mentionat pe
eticheta frontala.

4) Denumirea legala a acestui produs este
,bauturd spirtoasa”.

5) In cazul in care Rum-Verschnitt este
introdus pe piata in afara Germaniei,
compozitia sa alcoolica figureaza pe eticheta.

1.28.24. Se completeazi cu pct. 501 cu urmitorul
cuprins:

,,501. Slivovice

1) Slivovice este o bautura spirtoasa produsa in
Republica Ceha si obtinuta prin addugarea la
distilatul de prune, inainte de distilarea finala, a
alcoolului etilic de origine agricola, astfel incat
minimum 70 % din alcoolul continut de produsul
finit provine din distilatul de prune.

2) Denumirea legala a acestui produs este ,,bautura
spirtoasa”.

3) Se poate adauga denumirea slivovice, cu
conditia ca aceasta sa figureze in acelasi camp
vizual pe eticheta frontala.

4) In cazul in care bautura spirtoasa slivovice este
introdusa pe piatd in afara Cehiei, compozitia sa
alcoolica figureaza pe eticheta.

5) Prezenta dispozitie nu aduce atingere utilizarii
denumirilor legale pentru rachiurile de fructe,
prevazute la pct. 41.”.

50%. Slivovice

1) Slivovice este o bautura spirtoasa produsa
in Republica Ceha si obtinuta prin addugarea
la distilatul de prune, inainte de distilarea
finala, a alcoolului etilic de origine agricola,
astfel Tncat minimum 70 % din alcoolul
continut de produsul finit provine din
distilatul de prune.

2) Denumirea legald a acestui produs este
,bauturd spirtoasa”.

3) Se poate adauga denumirea slivovice, cu
conditia ca aceasta sd figureze in acelasi
camp vizual pe eticheta frontala.

4) In cazul in care bautura spirtoasa slivovice
este introdusa pe piata in afara Cehiei,
compozitia sa alcoolicd figureaza pe eticheta.
5) Prezenta dispozitie nu aduce atingere
utilizrii denumirilor legale pentru rachiurile
de fructe, prevazute la pct. 41.

52. Tequila

1) Tequila este o bautura spirtoasa fabricata
exclusiv din distilat obtinut prin fermentarea
alcoolica a plantei Agava, astfel Tncat

1.28.25. La pct. 52:

1.28.25.1. la subpct. 1), cuvantul ,,Agava” se
completeaza cu textul ,,albastra (Agave
tequilana)”;

52. Tequila

1) Tequila este o bautura spirtoasa fabricata
exclusiv din distilat obtinut prin fermentarea
alcoolica a plantei Agava albastra (Agave
tequilana), astfel incat distilatul sa aiba o




distilatul sa aiba o aroma si un gust specifice
materiei prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia in masa a substantelor
volatile este de minimum 0,7 g/dm? alcool
anhidru.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Poate contine doar adaos de caramel de
zahar in scopul adaptarii culorii.

7) Nu este aromatizat.

1.28.25.2. la subpct. 2) textul ,,37,5 % vol.” se
substituie cu textul ,,35 % vol.”;

1.28.25.3. la subpct. 4) cuvintele ,,alcool anhidru”

se exclud.

aroma si un gust specifice materiei prime
utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
35 % vol.

3) Concentratia Tn masa a substantelor
volatile este de minimum 0,7 g/dm? alcool
anhidru.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm?.

5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Poate contine doar adaos de caramel de
zahdr in scopul adaptarii culorii.

7) Nu este aromatizat.

54. Viikevii glogi sau spritglogg

1) Vikevd glogi sau spritglogg este o bautura
spirtoasa obtinutd prin aromatizarea vinului
sau a produselor vitivinicole si a alcoolului
etilic de origine agricold cu aroma de
cuisoare si/sau scortisoara, printr-unul din
urmatoarele procedee sau printr-o combinatie
a acestora:

a) macerare sau distilare;

b) distilarea alcoolului in prezenta unor parti
din plantele mentionate;

c¢) adaugarea de substante aromatizante
naturale obtinute din cuisoare sau din
scortisoara.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm3 alcool anhidru.

4) La producere pot fi utilizate si alte extracte
vegetale aromatizate, arome naturale si/sau

1.28.26. La pct. 54:

1.28.26.1. la subpct. 1):

1.28.26.1.1. dupa cuvantul ,,agricola” se
completeaza cu cuvantul ,,rectificat”;

1.28.26.1.2. lit. b) se completeaza cu cuvantul
»supra”.

1.28.26.2. subpct. 4) va avea urmatorul cuprins:

54. Viikevd glogi sau spritglogg

1) Vikevd glogi sau spritglogg este o bautura
spirtoasa obtinutd prin aromatizarea vinului
sau a produselor vitivinicole si a alcoolului
etilic de origine agricola rectificat cu aroma
de cuisoare si/sau scortisoara, printr-unul din
urmatoarele procedee sau printr-o combinatie
a acestora:

a) macerare sau distilare;

b) distilarea alcoolului n prezenta unor parti
din plantele mentionate supra;

c¢) adaugarea de substante aromatizante
naturale obtinute din cuisoare sau din
scortisoara.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
15 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
este de maximum 1 g/dm? alcool anhidru.

4) Poate fi aromatizata numai cu substante
aromatizante, preparate aromatizante sau alte




substante aromatice naturale, si/sau substante
aromatice identic naturale, dar aroma de
cuisoare si scortisoara trebuie sa fie
predominanta.

5) Continutul de vin sau de produse
vitivinicole trebuie sa constituie maximum 50
% din produsul finit.

,»4) Poate fi aromatizatd numai cu substante
aromatizante, preparate aromatizante sau alte
arome, dar aroma de cuisoare si scortisoara trebuie
sa fie predominanta.”.

arome, dar aroma de cuisoare §i scortisoara
trebuie sa fie predominanta .

5) Continutul de vin sau de produse
vitivinicole trebuie sa constituie maximum 50
% din produsul finit.

55. Vodca

1) Vodca este 0 bautura spirtoasa fabricata
din alcool etilic de origine agricola:

a) obtinuta prin fermentare cu ajutorul
drojdiei din:

- cartofi sau cereale sau ambele;

- alte materii prime agricole;

b) rectificat prin diluare cu apa conditionata,
tratarea solutiei hidroalcoolice cu absorbanti
speciali, inclusiv cu carbune activ, cu sau fara
adaos de ingrediente pentru atenuarea
gustului.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a substantelor
volatile (alcoolii superiori, aldehidele, esterii,
acizii liberi) si a alcoolului metilic sunt cele
prevazute pentru alcoolul etilic de origine
agricola rectificat conform categorii utilizate
in anexa nr.2.

4) Alcalinitatea — volumul de acid clorhidric
cu concentratia ¢c(HCL)=0,1 mol/dm?,
consumat la titrarea 100 cm? de vodca, in
functie de alcoolul etilic de origine agricola
rectificat utilizat este de maximum 3 cm?.

1.28.27. La pct. 55:

1.28.27.1. subpct. 3) va avea urmatorul cuprins:
,»3) Nivelurile maxime de reziduuri pentru alcoolul
etilic de origine agricola rectificat utilizat la
producerea vodcii le respecta pe cele stabilite la
pct. 5 din Regulament, cu exceptia continutului de
metanol, care nu depiseste 0,1 g/dm?® alcool
anhidru.”;

1.28.27.2. subpct. 4) se exclude;

55. Vodca

1) Vodca este 0 bautura spirtoasa fabricata
din alcool etilic de origine agricola:

a) obtinuta prin fermentare cu ajutorul
drojdiei din:

- cartofi sau cereale sau ambele;

- alte materii prime agricole;

b) rectificat prin diluare cu apa conditionata,
tratarea solutiei hidroalcoolice cu absorbanti
speciali, inclusiv cu carbune activ, cu sau fara
adaos de ingrediente pentru atenuarea
gustului.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Nivelurile maxime de reziduuri pentru
alcoolul etilic de origine agricola rectificat
utilizat la producerea vodcii le respecta pe
cele stabilite la pct. 5! din Regulament, cu
exceptia continutului de metanol, care nu
depiseste 0,1 g/dm?® alcool anhidru.




5) Singurele arome care pot fi utilizate la
fabricarea vodcii sunt compusii aromatici
naturali prezenti in materia prima utilizata.
Suplimentar, produsului i se pot conferi
caracteristici organoleptice speciale, altele
decat o aroma predominanta.

6) Poate fi indulcitd pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit poate contine
maximum 8 g/dm? indulcitori, exprimat in
zahdr invertit.

7) Nu se coloreaza.

8) Vodca imbuteliata poate contine un
element decorativ de origine vegetala.

9) Descrierea, prezentarea sau etichetarea
vodcii care nu este produsa exclusiv din
cartofi sau din cereale sau din ambele poarta
in mod vizibil indicatia "produsa din...",
completata cu denumirea materiei prime
utilizate la producerea alcoolului etilic de
origine agricola. Aceasta indicatie figureaza
in acelasi camp vizual cu denumirea legala.
10) Termenul "vodcd" poate fi inlocuit cu
"vodka" si "votca".

1.28.27.3. la subpct. 9), cuvantul ,,agricold” se
completeaza cu cuvantul ,,rectificat”.

5) Singurele arome care pot fi utilizate la
fabricarea vodcii sunt compusii aromatici
naturali prezenti in materia prima utilizata.
Suplimentar, produsului i se pot conferi
caracteristici organoleptice speciale, altele
decat o aroma predominanta.

6) Poate fi indulcitd pentru a completa gustul
final. Totusi, produsul finit poate contine
maximum 8 g/dm? indulcitori, exprimat in
zahdr invertit.

7) Nu se coloreaza.

8) Vodca imbuteliata poate contine un
element decorativ de origine vegetala.

9) Descrierea, prezentarea sau etichetarea
vodcii care nu este produsa exclusiv din
cartofi sau din cereale sau din ambele poarta
in mod vizibil indicatia "produsa din...",
completata cu denumirea materiei prime
utilizate la producerea alcoolului etilic de
origine agricola rectificat. Aceasta indicatie
figureaza in acelasi camp vizual cu
denumirea legala.

10) Termenul "vodca" poate fi inlocuit cu
"vodka" si "votca".

56. Vodca aromatizata

1) Vodca aromatizata este vodca careia i s-a
conferit o aromd predominanta diferita de cea
a materiilor prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
sunt cele prevazute pentru alcoolul etilic de
origine agricola rectificat utilizat, conform
anexei nr.2.

1.28.28. La pct. 56:

1.28.28.1. la subpct. 3), textul ,,anexei nr. 2” se
substituie cu textul ,,pct. 5%

56. Vodca aromatizata

1) Vodca aromatizata este vodca céreia i s-a
conferit 0 aromd predominanta diferita de cea
a materiilor prime utilizate.

2) Concentratia alcoolica este de minimum
37,5 % vol.

3) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic
sunt cele prevazute pentru alcoolul etilic de
origine agricola rectificat utilizat, conform
pct. 5.




4) Poate fi indulcita, cupajata, maturatd sau
colorata.

5) Produsul finit poate contine maximum 100
g/dm? de indulcitor, exprimat in zahar
invertit.

6) Denumirea legala a vodcii aromatizate
poate fi si denumirea de "votca" sau "vodka",
combinatd cu denumirea eventualei arome
predominante.

1.28.28.2. 1a subpct. 4), dupa textul ,,cupajata,” se
completeaza cu textul ,,aromatizata,”;

1.28.28.3. la subpct. 5), Inainte de cuvantul
»produsul” se completeaza cu textul ,,Cand vodca
aromatizata este indulcita,”.

4) Poate fi indulcita, cupajata, aromatizata,
maturata sau colorata.

5) Cand vodca aromatizata este indulcita,
produsul finit poate contine maximum 100
g/dm? de indulcitor, exprimat in zahir
invertit.

6) Denumirea legald a vodcii aromatizate
poate fi si denumirea de "votca" sau "vodka",
combinata cu denumirea eventualei arome

predominante.

57. Whisky sau Whiskey

1) Whisky sau Whiskey este o bautura
spirtoasa fabricata exclusiv:

a) prin distilarea unui must de mal{ de
cereale, cu sau fara boabe intregi de cereale
nemaltificate, care a fost:

- zaharificat prin diastaza maltului pe care il
contine, cu sau fara adaosul altor enzime
naturale;

- fermentat sub actiunea drojdiei;

b) prin una sau mai multe distilari la mai
putin de 94,8 % vol., astfel incat produsul
distilarii sa aiba o aroma si un gust specifice
materiilor prime utilizate;

¢) prin invechirea distilatului final timp de cel
putin 3 ani in butoaie de lemn cu o capacitate
de maximum 700 dm?,

Distilatul final, la care se poate adauga doar
apa si caramel de zahar (in scopul adaptarii
culorii), pastreaza culoarea, aroma si gustul
specifice procesului de productie indicat la
subpct. 1) lit.a), b) si c).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
40 % vol.

1.28.29. La pct. 57 subpct. 6) dupa cuvantul
»aditivi” se completeaza cu cuvantul ,,in”.

57. Whisky sau Whiskey

1) Whisky sau Whiskey este o bautura
spirtoasa fabricata exclusiv:

a) prin distilarea unui must de malt de
cereale, cu sau fara boabe intregi de cereale
nemaltificate, care a fost:

- zaharificat prin diastaza maltului pe care il
contine, cu sau fara adaosul altor enzime
naturale;

- fermentat sub actiunea drojdiei;

b) prin una sau mai multe distilari la mai
putin de 94,8 % vol., astfel incat produsul
distilarii sa aiba o aroma si un gust specifice
materiilor prime utilizate;

¢) prin invechirea distilatului final timp de cel
putin 3 ani in butoaie de lemn cu o capacitate
de maximum 700 dm?,

Distilatul final, la care se poate adauga doar
apa si caramel de zahar (in scopul adaptarii
culorii), pastreaza culoarea, aroma si gustul
specifice procesului de productie indicat la
subpct. 1) lit.a), b) si c).

2) Concentratia alcoolica este de minimum
40 % vol.




3) Concentratia In masa a substantelor
volatile este egala sau mai mare de 0,7 g/dm®
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Nu este indulcit, nici pentru completarea
gustului, sau aromatizat si nu contine alti
aditivi afard de caramelul de zahar, utilizat
drept colorant.

7) Denumirea legala de whisky sau whiskey
poate fi completata cu termenul single malt
numai daca este distilat exclusiv din malt de
orz la o singurd distilerie.

3) Concentratia Tn masa a substantelor
volatile este egald sau mai mare de 0,7 g/dm?®
alcool anhidru.

Conditiile de admisibilitate a compusilor ce
fac parte din componenta substantelor
volatile sunt indicate in anexa nr.3 si se aplica
in functie de materia prima utilizata pentru
fabricarea categoriei respective de produs.

4) Concentratia in masa a alcoolului metilic
este de maximum 2 g/dm? alcool anhidru.

5) Nu contine adaos de alcool etilic de
origine agricola rectificat, diluat sau nediluat.
6) Nu este indulcit, nici pentru completarea
gustului, sau aromatizat si nu contine alti
aditivi in afara de caramelul de zahar, utilizat
drept colorant.

7) Denumirea legala de whisky sau whiskey
poate fi completata cu termenul single malt
numai daca este distilat exclusiv din malt de
orz la o singurd distilerie.

Anexa nr.2

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

CERINTE TEHNICE DE CALITATE
pentru alcoolul etilic de origine agricola
rectificat!

1.29. Anexa nr. 2 se abroga.

Anexa nr.3

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

CERINTE TEHNICE DE CALITATE

1.30. In anexa nr. 3 la pct. 2:
1.30.1. la randul 3:
1.30.1.1. cuvintele ,,aldehide exprimate in aldehida

acetica” se substituie cu cuvantul ,,acetaldehide”;

Anexa nr.3

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

CERINTE TEHNICE DE CALITATE




pentru distilatele de origine agricola

1. Caracteristicile organoleptice: incolore, cu
aroma si gust specifice materiilor prime din
care au fost obtinute, fara nuante strdine in
aroma si gust.

2. Caracteristicile fizico-chimice conform
tabelului: 2

1.30.1.2. textul ,,esteri medii, exprimati in
etilacetat” se substituie cu cuvantul ,,acetat de
etil”;

1.30.2. dupa randul 9 se completeaza cu un rand
nou cu urmatorul cuprins:
,,Concentratia in masa a

plumbului, mg/dm?®, max.
1.30.3. randurile 10-14 se exclud.

0,3”

pentru distilatele de origine agricola

1. Caracteristicile organoleptice: incolore, cu
aroma si gust specifice materiilor prime din
care au fost obtinute, fard nuante straine in
aroma si gust.

2. Caracteristicile fizico-chimice conform
tabelului: 3

Anexa nr.6

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool*

1.31. In anexa nr. 6 textul ,,b) analize fizico-
chimice” se substituie cu textul ,,b) indici fizico-
chimici”.

Anexa nr.6

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool®

Denumirea caracteristicii Conditii de admisibilitate pentru alcoolul:
Extra| Lux |Alfa | Puritate | Baza | De origine
superioara vitivinicola
rectificat

Concentratia alcoolicd, % vol., min. 96,3 96,2 96,0

Concentratia in masi a aldehidei acetice, exprimati in alcool anhidru, mg/dm?®, max. 2 4 5

Concentratia in masa a alcoolilor superiori: 1-propanol, 2-propanol, alcool izobutilic, 5 6 5

1-butanol si alcool izoamilic, exprimati in alcool anhidru, mg/dm?®, max.

Concentratia in masa a esterilor compusi (metilacetat, etilacetat), exprimata in alcool 10 5 10 13 13

anhidru, mg/dm?®, max.

Fractia volumica a alcoolului metilic, exprimatd in alcool anhidru, %, max. 0,02 | 0,02 |0,003 0,03 0,05

Concentratia in masi a acizilor liberi (fird CO,), exprimati in alcool anhidru, mg/dm?®, 12 8 12 15 15

max.

Prezenta furfurolului Nu se admite

Proba la puritate cu acid sulfuric Conform

Proba la oxidabilitate la 20 °C, min. 20 | 22 | 20 | 15 | 20

Concentratia in masa a extractului sec total, exprimati in alcool anhidru, mg/dm?®, max. 15




Concentratia in masi a bazelor azotate volatile, exprimati in azot la 1 dm®alcool

anhidru, mg, max.

Conditii de admisibilitate pentru:

- distilat distilat distilat
distilat decidru | distilatde | de romati
Denumirea caracteristicii - de distilat . o aromatic
distilat . de fructe/ drojdie
. tescovina de . . )
de vin mere/cid | tescovina | devin
de cereale
. ru de de fructe
struguri
pere
Concentratia alcoolica, % vol., max. 86,0 60,0-80,0
Concentratia in masi a substantelor volatile, g/dm?® alcool 1,25 1,4 0,7 2,0 2,0 1,25 Conform
anhidru, min., inclusiv: materiei
alcooli superiori; 1,0-6,0 1,0-6,0 0,5-6,0 1,5-6,0 1,5-6,0 1,0-6,0 prime
aldehide exprimate in aldehida acetica; 0,01-0,5 | 0,01-0,5 | 0,012-0,5 | 0,01-0,5 0,01-0,8 0,01-0,5 utilizate
esteri medii, exprimati in etilacetat. 0,1-2,5 0,15-2,5 0,1-2,5 0,1-3,5 0,1-3,8 0,1-2,5
Concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata in acid 0.02-15
acetic, g/dm?® alcool anhidru e
. A ) N e 3
Con_centra‘gla in masa a alcoolului metilic, g/dm® alcool 20 10,0 2.0 10,0 10,0/15,0 2,0
anhidru, max.
Concentratia in masi a dioxidului de sulf total, mg/dm?, 45
max.
Concentratia in masi a acidului cianhidric, g/dm?® alcool o
anhidru, max. 0,07 -
Concentratia in masi a fierului, mg/dm3, max. 15
Concentratia in masi a cuprului, mg/dm®, max. 8,0
Pentru distilatele invechite cel putin 3 ani -
Concentratia in masi a extractului sec total, g/dm® min. 0,8 -
Concentratia in masi a substantelor tanante, g/dm®, min. 0,1 -
Densitatea optica, A=440nm, min. 0,1 -




Concentratia in masi a furfurolului g/dm?® alcool anhidru,
max.

5,0

*Concentratia in masa a alcoolului metilic pentru distilatele obtinute din fructe de anumite specii, conform pct. 42,

anexa nr.1 la Regulament.

** Concentratia in masa a acidului cianhidric se determina in distilatele obtinute din fructe cu samburi sau din

tescovina de fructe cu samburi.

Conditii de admisibilitate pentru :

distilat distjlat o distilat distila_t
Denumirea caracteristicii . de distilat de cidru | distilat de d_e ) aromatic
distilat . de fructe/ drojdie
- tescovina de . DL )
de vin mere/cid | tescovina de vin
de cereale
. ru de de fructe
struguri
pere
Concentratia alcoolica, % vol., max. 86,0 60,0-80,0
Concentratia in masa a substantelor volatile, g/dm3 alcool 1,25 1,4 0,7 2,0 2,0 1,25 Conform
anhidru, min., inclusiv: materiei
alcooli superiori; 1,0-6,0 1,0-6,0 0,5-6,0 1,5-6,0 1,5-6,0 1,0-6,0 prime
acetaldehide; 0,01-0,5 | 0,01-0,5 | 0,01-05 | 0,01-0,5 | 0,01-0,8 | 0,01-0,5 utilizate
acetat de etil. 0,1-2,5 0,15-25 | 0,1-2,5 0,1-3,5 0,1-3,8 0,1-2,5
Concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata in acid
) “ . 0,02-1,5
acetic, g/dm* alcool anhidru
. A ) . P 3

Con_centra‘gla in masa a alcoolului metilic, g/dm® alcool 20 10,0 2.0 10,0 10,0*/15,0
anhidru, max. 2,0
Concentratia in masa a dioxidului de sulf total, mg/ dm?3, 45
max.
Concentratia in masi a acidului cianhidric, g/dm?® alcool 0.07%* -
anhidru, max. ’
Concentratia in masi a fierului, mg/dm?, max. 15
Concentratia in masi a cuprului, mg/dm®, max. 8,0




Concentratia in masi a plumbului, mg/dm?®, max. \

0,3

*Concentratia in masa a alcoolului metilic pentru distilatele obtinute din fructe de anumite specii, conform pct. 42, -

anexa nr.1 la Regulament.

** Concentratia in masa a acidului cianhidric se determina in distilatele obtinute din fructe cu samburi sau din -

tescovina de fructe cu sdmburi.

Cererenr. .......... din ... Denumirea [aboratorului ..........coevveevcieeeiiieiiiee e
pentru efectuarea de analize si eliberare raport de analizi® AAIESA ...
Certificat de atestare/acreditare nr. .........cccceevveevvvennne
DECLARATIE DE CONFORMITATE RAPORT DE ANALIZA
nr...ooooeeeeen. din oo NR. ..o Aata ..o
Emitentul ... : Pentru comercializareade ................ccooviiiii... 2
IDNP ... , Proba de analiza (contraproba)
AAVESA ... , Nr. de inregistrare ................ccoeveeniniannn...
tel o : Date despre produs:
e-mail ... , Cantitatea ...........ooevvviiiiii i
NE IOt
Data imbutelierii ...
Categoria ...
Declar pe propria raspundere ca produsul, specificat mai jos, plasat | penymirea ..........................................

pe piata pentru consum uman direct, este produs in conformitate cu
actele normative din domeniul biuturilor ce contin alcool. Proba
prezentati este o proba medie si corespunde in totalitate
caracteristicilor lotului pentru care s-a efectuat raportul de analiza.
Sunt de acord cu accesul institutiilor abilitate pentru verificarea
datelor in evidentele unitatii.

a) caracteristici organoleptice:

Apreciere vizuala (culoare,
aspect, limpiditate)

Apreciere olfactiva
(aroma, buchet)

Miros Apreciere gustativa
(gust, post-gust)

Valorile analitice

b) analize fizico-chimice Obtinute

Admisibile

Concentratia alcoolica,
% vol.




Denumirea produsului ...................oeennenn.
Categoria ....o.oveieie e
Nr dotulul .
Cantitatea ..........coeviiiieiiiei e
Data imbutelierii ............................coo......

Temperatura de pastrare recomandata ...........

Concentratia in masa a
zaharurilor, g/dm?3

Concentratia in masa a
alcoolului metilic, g/dm?

Concentratia in masa a
extractului, g/dm?®

Concentratia in masa a
substantelor volatile, g/dm?®

Numele, prenumele si functia persoanei imputernicite s semneze
declaratia in numele producatorului sau al reprezentantului sdu
autorizat: ................

C) CONCLUZII:

Produsul corespunde/nu corespunde din punctul de vedere al
compozitiei fizico-chimice si caracteristicilor organoleptice pentru a
fi comercializat, la categoriade ............c.ccceveennennnn.

Semnatura ...........

Sef laborator
Nume, prenume

Yse completeazd in doud exemplare, dintre care unul se restituie
solicitantului impreuna cu raportul de analiza, altul ramdne la laboratorul
ce a efectuat analizele.

Data

2Raportul de analizd se completeazdi la toate rubricile in doud
exemplare, unul se inmdneaza solicitantului al doilea se pastreaza la
laboratorul ce a efectuat analizele.

6
Cererent. .......... din ... Denumirea laboratorului ............cccoevveiiveeiieiieeceeee,
pentru efectuarea de analize si eliberare raport de analizi AIESA ...
Certificat de atestare/acreditare nr. ............c.ccccveueenee.

DECLARATIE DE CONFORMITATE RAPORT DE ANALIZA

nr............... din......ooooo NR. .o data ..o
Emitentul ... o , Pentru comercializareade ..., 2
IDNP .. , Proba de analiza (contraproba)




Nr. de Tnregistrare ..........ooeeeeiiriieennannaannnns

Declar pe propria raspundere ca produsul, specificat mai jos, plasat pe
piata pentru consum uman direct, este produs in conformitate cu actele
normative din domeniul bauturilor ce contin alcool. Proba prezentata
este o proba medie si corespunde in totalitate caracteristicilor lotului
pentru care s-a efectuat raportul de analizia. Sunt de acord cu accesul
institutiilor abilitate pentru verificarea datelor in evidentele unitatii.

Date despre produs:
Cantitatea ..........oeiviiiii

Data Tmbutelierii ....vvveeeeeeeeeeee e,
Categoria ....o.oveiiie e
DENUMITEA .,

a) caracteristici organoleptice:

Apreciere vizuala (culoare,
aspect, limpiditate)

Apreciere olfactiva
(aroma, buchet)

Miros Apreciere gustativa
(qust, post-gust)

Denumirea produsului ....................o.oeel.
Categoria .....oveviiie e,
Nr dotulul .o
Cantitatea ..........oeeviniiiiiiie e
Data imbutelierii .........................ccooeeiinn.

Temperatura de pastrare recomandatad ...........

Valorile analitice

b) indici fizico-chimici Obtinute | Admisibile

Concentratia alcoolica,
% vol.

Concentratia in masd a
zaharurilor, g/dm?3

Concentratia in masd a
alcoolului metilic, g/dm?

Concentratia in masd a
extractului, g/dm?®

Concentratia in masa a
substantelor volatile, g/dm?®

Numele, prenumele si functia persoanei imputernicite s semneze
declaratia in numele producitorului sau al reprezentantului siu
autorizat: ................

C) CONCLUZII:

Produsul corespunde/nu corespunde din punctul de vedere al
compozitiei fizico-chimice si caracteristicilor organoleptice pentru a
fi comercializat, la categoriade ............cc.ccoecveennn,

Semnatura ...........

Sef laborator
Nume, prenume

Data




Yse completeazd in doud exemplare, dintre care unul se restituie

solicitantului impreuna cu raportul de analiza, altul ramdne la laboratorul
ce a efectuat analizele.

2Raportul de analizda se completeazd la toate rubricile in doud
exemplare, unul se inmaneaza solicitantului al doilea se pastreaza la
laboratorul ce a efectuat analizele.




